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Editorial

Alberto Echaluce

Sin negociacién no se tienen en cuenta
las implicaciones socioeconémicas

y ha aplicado al pie de la letra el plan

de gestion de las aguas occidentales,
sin que hubiese ninguna negociacién de
por medio. Todo ello, vuelve a demostrar
que no se tienen en cuenta las implica-
ciones socioeconémicas que estos nuevos
recortes pueden tener.

La Comisién se ha mantenido firme

Estas brutales y drésticas reducciones
vienen siendo significativas, con el
paso de los afios, dentro de una poli-
tica pesquera comun que no tiene en
cuenta al ser humano y de una Co-
mision de la UE que, cuando le con-
viene, se refugia detrds de argumen-
tos cientificos y otras veces juridicos.
No existe un sector ecénomico tan de-
pendiente de un informe ajeno como
el de la pesca. Si estamos ante un stock
tnico no se pueden aplicar subidas, en
20 afios, de un 421 por ciento, y para
la subdivisién que estd a su lado baja
en ese tiempo el -4 por ciento. No ne-
gamos el estado de salud, por ejemplo,
de la poblacién de merluza o lengua-
do, pero la pesca no debe ser el tinico
remedio frente al cambio climdtico y
la contaminacién del medio marino.

De todo ello, tendrd inevitablemente
consecuencias negativas para todo el
sector, con importantes efectos de
arrastre en otras pesquerias.;Cémo se
va a arreglar un armador con 170 to-

neladas menos de una especie si re-
presenta casi el 80% de su facturacion?.
Y es que nos encontramos con unas di-
ndmicas peligrosas que no se justifican
en su aplicacién.

El acuerdo europeo, liderado por el co-
misario europeo para el Medio Am-
biente, Océanos y Pesca, Virginijus Sin-
kevicius, no ha gustado al sector de la
pesca, porque la dindmica es la de re-
duccién progresiva sin una justifica-
cién cientifica convincente.

No se entiende que un mismo stock
como el lenguado tenga diferente re-
duccién en la costa francesa que en la
costa espafiola. Todo ello es la politi-
co del reduzco donde mds te duele y
te compenso con alguna subida para
que te quedes calladito. Esa parece que
es la Politica Pesquera de la UE. Esta-
mos hablando de una reduccién tras
una reduccién, al tiempo que la dis-
conformidad con las cuotas para el
Mediterrdneo sin justificacién también
no debe ser admitida.

Por ello, es normal que se haga fren-
te a esta Comisién de la UE que sigue
unos mas dictados mds ambientalistas
que mads proclives en defensa de la
pesca. Atisbamos un 2022 conflictivo
a todas luces, pero es necesario mo-
dificar esta dindmica porque lo peor

es que no se varian posiciones en re-
lacién a las especies como la gamba
roja y ni siquiera se hace caso a la in-
troduccién de medidas en favor de la
selectividad de especies, con el obje-
tivo de lograr mejorar su estado de sa-
lud. Se proponen medidas técnicas que
palien las reducciones de especies. Y
no nos extrafia que todavia recaigan
mdés medidas. Por ello, no es de ex-
trafiar que se oigan voces en el senti-
do que el Mediterrdneo se estd con-
virtiendo en «un laboratorio», para po-
ner en marcha los planes de la Comi-
sién. Y queda resefiar que, por lo me-
nos por primera vez, el Gobierno de
Espafia se ha opuesto al comisario eu-
ropeo. La primera potencia de pesca
de Europa le ha dicho al comisario que
no estd conforme con sus politicas.
Pero ni por esas, la Comisién adopta
su peor cara y cada mds que peligro-
sa. No obstante, lo peor de todo es que
parece que se quiere destruir la flo-
ta pesquera del Mediterrdneo y, en
este caso, de Andalucia que verd re-
ducida en tres afios un cuarto su acti-
vidad. Es por ello que, el sector no
piensa quedarse con los brazos cru-
zados. De momento, se anuncian con-
vocatorias de huelga en disconformidad
con estas politicas pesqueras que la Co-
mision lleva a cabo.
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Europa

Recorte de merluza y en el Mediterraneo

El Consejo de Ministros de la UE ha adoptado
reducciones en los TACs de especies impor-
tantes, pero mucho menores a las que estaban
previstas inicialmente. Asi, la cigala ha pasa-
do de una reduccién inicial planteada de un 18%
aun 5%, y la merluza sur, de un 18% a un 8%.
«Son nimeros que vamos a dar por buenos,
pero bueno, vamos acumulando afio tras afio re-
duccién», han apuntado fuentes del sector.
No obstante, el malestar es notable en el Mediterrdneo, porque el 7,5% de la re-
duccién se ha convertido en un 6%, que en realidad es cerca del 7,5% «porque los
coeficientes reductores y demds formulas matemadticas aumentan el ntimero».

Euskadi
La reduccion de la flota de bajura vasca

incrementa la facturacion en doce anos

Pese a reducirse la flota de bajura vasca en un 25 %,
en doce afios, la facturacion subié en un 17 %. Los
barcos grandes de bajura descargaron, en 2008,
34.673.832 kilos y tuvieron una facturacién 35.391.473
euros. En el 2020 redujeron las descargas a 21.242.403
kilos y los precios supusieron un ingreso superior
de 39.594.842 euros.

Subida de costes de las materias primas de las

. Coterena y Marine Instruments
empresas de acuicultura

Acuicultura de Noruega

Nuestras estrategias para controlar las Creta, la isla en forma de barco

enfermedades viricas

Andalucia destina 9,3 millones a la acuicultura
San Sebastidn Gastronomika

Zamakona Yards construird un arrastrero pelagico
para Escocia.

El bacalao y los grandes de Terranova

Los astilleros vascos destacan en innovacion
Salén Nautico de Barcelona
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Reunion ICCAT

Publicidad

Nuevas medidas de conservacién para el marrajo

Tras cuatro afios de largos debates,
la Comisién Internacional para la
Conservacién del Atin Atlantico
ICCAT acord6 el pasado mes de
noviembre en su 27° reunién ordi-
naria una nueva medida de con-
servacion para el marrajo dientuso
del Atldntico Norte a partir de
2022. Desde el sector lamentan
que, una vez mds, ICCAT haya de-
soido los informes aportados por
Espafia en cuanto a la situacién del
recurso. Por su parte, ICCAT apun-
ta que el marrajo dientuso se en-
cuentra en situacién de sobrepes-
ca, mientras que desde el sector se
afirma que muchas flotas no apor-
tan datos y la realidad es diferen-
te a la que tiene el recurso.

48 a 52

Jornadas de Celeiro

Unas conferencias en Celeiro que marcaron
la actualidad de la pesca espaiiola

El secretario de la Co-
fradfa Santa Marfa de
Celeiro, Maximo Diaz,
valora positivamente
la 25 edicién de las
Jornadas de Celeiro.
Segtn, Diaz, «tras tres
dias intensos de de-
bate, en el que se ha-
bl6 del comercio digi-
tal, el reparto de cuo-
tas, el FEMPA, el re-
levo generacional, el Brexit...», las Jornadas congregaron a mds de 400 inscri-
tos, «en el que todos los temas de actualidad, mds importantes, se debatieron
Celeiro». Entre los aspectos mds novedosos fue el anuncio de la Secretaria de
Pesca, Alicia Villauriz, sobre que el reparto de las cuotas que se podran llevar
a cabo en base a criterios sociales», un tema que deberd pasar por el Consejo
de Estado, Parlamento y Consejo de Ministros, antes de su aprobacién.
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La flota de Motril (Granada) ha conseguido
consolidar un conjunto de barcos en el que
sigue existiendo mucha preocupacion por
las normativas que se tratan de establecer
desde Bruselas. Foto A.E.O.
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Entrevista

Alberto Yainez Pardo, armador y patréon de Pesquerias Yanez

‘La modalidad del palangre de fondo del

Cantabrico y Noroeste ha entrado en S. 0. S.’

Alberto Yafiez junto a su barco Beti Maurixio, en el puerto de Ondarroa.

Alberto Yanez Pardo, nacido 1980, en Carifio (A Corufia), es patrén y arma-
dor. Procede una familia de pescadores y en el afio 2008 cogi6 el mando del
pesquero Beti Maurixio, antes propiedad de armadores de Mutriku (Gipuz-
koa), con el que opera en el caladero nacional a la pesca del palangre de fon-
do.Pertenece a la Asociacién de Palangreros de Fondo del Cantdbrico Noro-
este que agrupa al 80%de la flota dedicada a esta pesqueria. Son los tinicos
artesanales que quedan en esta modalidad. Pescan, una a una, sus piezas, y
carecen de descartes. «La situacién de la flota es de: S.0.S», sefiala Yaniez, des-
de el puerto de Ondarroa en donde realiza las descargas, para enviar a Ga-
licia el producto capturado.
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Entrevista

Texto: Inaki Solabarrieta ‘

-¢Cual es la situacion del sector de
palangre de fondo del Cantdbricoy
Noroeste?

-Desde el afio 2010 nuestras posibili-
dades de pesca se vieenn reduciendo,
afo tras afo, hasta llevarnos a una si-
tuacién insostenible. La mala gestiéon
de la administracién en el caladero na-
cional nos estd llevando a la ruina.
Nuestra pesquerfa esta dirigida a la
merluza en un 70% puesto que el
resto de las especies como el besugo,
desde el mes de julio, solo se nos per-
mite pescar 30kg diarios. Otra espe-
cie es la caballa que en una semana
pescamos la cuota. En cuanto al bonito
dura poco mds de 2 meses hace que
nuestros ingresos se reduzcan, afio tras
afio, hasta llegar a una situacién in-
viable.

- Entonces son las cuotas el proble-
ma principal.

-Ante las bajas cuotas no se pueden
ofrecer unos puestos de trabajo de ga-
rantfas.Hoy la gente no quiere ir a la
mar a ganar 1.000 euros yo tampoco
lo harfa. Dependemos de lo que pes-
camos y al mismo tiempo del precio
del mercado pero si a esto se le suma
la tendencia de rebajar afio tras afio
las cuotas nos acaban por poner en el
precipicio. Los gastos afio tras afio se
multiplican (seguridad social-gas oil-
aparejos etc); sin embargo, los ingre-
sos se reducen. Por mucho que te gus-
te cualquier trabajo, el mismo deja de
ser atractivo en el momento que se
deja de ganar dinero. Si te dejan tra-
bajar el mar es un trabajo atractivo
econdmica y socialmente.

-Entonces qué soluciones propo-
nen?

-.Cada dia que pasa es peor.Las nor-
mas que nos ponen nos hacen ser mas
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El Beti Maurixio es un barco de palangre de fondo, propiedad de Pesquerias Yariez.

“Los intercambios de
cuotas deberian ser
transparantes y
tendrian que repartirse
entre el conjunto de las
flotas”

esclavos de nuestro oficio.Hay cosas
que no tienen sentido. No se puede
gestionar una empresa sin llevar un
control de cuotas exhaustivo y esto se
consigue poniendo a la flota en igual-
dad de condiciones.En especies cla-
ve en nuestra supervivencia como la
merluza, besugo, caballa y bonito
no se puede legislar una cosa y al mis-
mo tiempo la contraria. El diario
electréonico DEA es el mejor meca-
nismo para llevar una contabilidad a
tiempo real y no encontrarse con

sorpresas innecesarias. Es la Admi-
nistracion la que debe obligar a todos
los barcos que se dirigan a estas pes-
querias a la instalaciéon del DEA. A la
hora de repartir las cuotas por espe-
cies no se puede atender a unos cri-
terios u otros diferentes dependien-
do de la especie que se vaya a repar-
tir; es decir, si la caballa o el bonito el
reparto es por derechos historicos de-
ben de hacerlo igual en el resto de las
especies. Para todo ello debe aplicarse
la misma vara de medir. Aqui no se
trata de dividir a la flota se trata de
aprovechar los recursos que se nos
permitan pescar.Al final para cual-
quier pesqueria hacemos falta todos
Y, todos somos empresa y todos cre-
amos puestos de trabajo

Hablemos por especies. ;Qué pro-
blemas tienen con el besugo?

Llevamos desde el mes de julio con 30
kg diarios para poder salvar la cam-
pafia de Navidad .

N 186 europa azul // 7




Entrevista

Yariez propone formulas para un rdpido embarque.

A principios de octubre Madrid nos
comenta que aparecieron unos con-
sumos muy ele dos de cuota y que
habia que cerrar la pesqueria a lo
que nosotros nos oponemos.No es
serio que en las épocas en las que es-
tamos no se lleve un control de una
pesqueria tan delicada.Alguien no

esta haciendo su trabajo.

-¢Con el bonito, la campana se cerrd
muy pronto?

-.La gestion que hay es la correcta don-
de las dos modalidades de cacea y vi-
vero conviven en la mar. Debemos exi-
gir a la administracién mds cuota. Afio
tras afio se agota antes de tiempo.Te-
nemos un stock recuperado. ;Donde
estd la cuota de atdn blanco que Es-
pafia tenfa y porque a espaldas del sec-
tor se intercambiaron?. Antes las cos-
teras llegaban hasta noviembre y se
paraba por aburrimiento.Cada vez
hay menos unidades y sin embargo la
cuota no llega y la politica que se lle-
va acabo es que si consumes todo no
te doy mds pero si no la gastas te la
quito. Serfa un error en esta pesqueria
repartir por histéricos. El pescado
hay que buscarlo y no siempre las cos-

“Aprecio que en el
mundo de la mar se ha
perdido la cultura del
esfuerzo por el cambio
de mentalidad”

teras se van hacer a la puerta de casa.
Nuestra mayor competencia son los
pelédgicos. En la mar por donde van
arrasany en tierra es un arte que esta
prohibido. Sin embargo, se aprecia que
nuestras fabricas compran la especie
de los arrastreros y las incluyen en sus
latas de venta. No es entendible que
por parte de Europa que te vende el
sello de ecologista y verde se permi-
ta todo esto.

¢En cuanto a la merluza qué piensan
de la situacion?

En 10 afios nos quitaron todo. En tér-
minos econémicos llevamos gastado
en cuota para poder trabajar 255.
624.6 euros. Tenemos una cuota inicial
con los swaps repartidos a lo largo del
afo de 409.277kg. Junto a ello este afio

¥ llevamos comprados 426.041kg. Como

afio tras afio en Bruselas se producen
recorte tras recorte y encima se pro-
graman mds recortes. .Los barcos de
nuestra asociacién llevamos consu-
midos a fecha 15 noviembre 822.804kg.
En total tenemos 835.318kg y ya te-
nemos gastados 822.804kg. Nosotros
en lo que va de afio llevamos un con-
sumo de 650.00kg de merluza y eso

b que 4 meses no nos dedicamos a ella

como se puede decir que el stock de la
merluza estd mal. Hay un sobrante de
650.000kg de merluza en el caladero a
falta de un mes para acabar el afio.

.Qué medidas habria que introdu-
cir para conseguir el relevo genera-
cional?

Aqui hay cosas que se plantean muy

mal ya desde las escuelas. Yo te hablo
de este tipo de barcos que es 1o mismo
que los que trabajan en gransol. Des-
pués en pesca de atuneros o barcos fac-
torias es otra situacién diferente. Lo
que hay que tener claro es que el sue-
do de toda la tripulacién depende de
lo que se pesque.Si el barco no pesca
esto no funciona ni para el armador ni
para los tripulantes. En la pesca hay
que bajar al barro.Aqui por salir de la
escuela con un titulo no tienes el suel-
do asegurado. Por ello cuando salié
una remesa de alumnos y tuvieron la
oportunidad de hacer prdcticas en
barcos de Celeiro y Burela se queja-
ban de que estaban muchas horas en
cubierta pero es que para estar arriba
tienes primero que aprender el oficio
desde abajo.Después no todo el mun-
do vale para estar separado de su fa-
milia tanto tiempo, ni todo el mundo
vale para trabajar en una mina.No solo
es el mar la hostelerfa como estd si tie-
nen el mismo problema y muchos tra-
bajos en tierra que no encuentran
gente.

La mentalidad de la gente cambié y no
todo el mundo tiene la mentalidad del
esfuerzo, y el mar no son 8 horas. Son
las que sean.Z%
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La merluza, un caso dificil de entender

Texto: 1.S.

espués de casi 40 horas
de negociaciones al fi-
nal se alcanzé un acuer-

do para las cuotas de pesca,
pero con recortes significati-
vos para Espafia. Los ministros
de Pesca acordaron para 2022
un recorte del 8% en las captu-
ras de merluza sur, en el cala-
dero nacional.

Los pescadores de la flota arte-
sanal Norte que pescan esta
especie en la costa, tras las cam-
pafias de verdel, reciben un
duro golpe que les deja en di-
ficil situacién. Los de arrastre de
litoral también han reaccionado
con profundo malestar.

En este caso, ademds, la evolu-
cién de los TACS de merluza
sur VIII ABD y de la VIIIC es
paradigmaético. Atn tratdndose
del mismo stock, desde el 2014,
el TAC en la zona VIII ABD ha
subido un 21 por ciento, mien-
tras que en la zona VIII, en la
costa francesa, ha descendido
un -48 por ciento, con lo que na-
die ofrece una explicacién co-
vincente. Pero es menos l6gico
que desde el afio 2000 al 2021,
en una subdivisién suba un
421 % y enla que estd a su lado
descienda un - 4%, en 20 afios

Asi, Espafia, segtin ha adverti-
do, la OPPAO de Ondarroa ha
pasado de tener en este stock
10.400 toneladas en 2014 a 4.884,
lo que supone «menos de la mi-
tad». Asimismo, han remarca-
do que la cuota «es para 1.200
barcos», asi que «saldria a cua-
tro toneladas por barco» de

/I europa azul

MERLUZA VIl ABD MERLUZA ViliC

ANO TAC ESPANA TAC ESPAN

2001 7083 2179 8900 5690
2002 10083 3103 8000 5119
2003 11220 3452 7000 4480
2004 14623 4499 5950 3807
2005 15932 4902 5968 3819
2006 16419 5052 6661 4263
2007 19701 6062 6128 3922
2008 20196 6214 7047 4510
2009 19261 5926 8104 5186
2010 20609 6341 9300 5952
2011 20609 6341 10695 6844
2012 20609 6341 12299 7870
2013 20609 6341 14144 9051

2014 30610 9418 16266 10409
2015 33977 10454 13826 8848
2016 40393 12429 10674 6830
2017 44808 13787 10520 6732
2018 42460 13065 9258 5924
2019 52118 16036 9258 5924
2020 42235 12996 8752 5600
2021 36906 21% 11355 8517 -48% 5320

media para todo el afio, aunque el re-

parto no es «lineal».

Por ello, la asociacién no comparte la va-
loracién del Ministerio espafiol de Pes-
ca de que se haya producido un recor-

te del 8%, y no del 18,5% como habia
propuesto inicialmente la Comisiéon Eu-
ropea. A su entender, es «un alivio» el
hecho de que no reduzca en un 18,5%,
pero un recorte del 8% no puede ser
«nunca una buena noticia».



Europa

De esta manera, han precisado que el
hecho de que se aumenten las cuotas
en otras especies no significa que se
pueda paliar la reduccién de merlu-
za ibérica si son especies «mds resi-
duales» que no se pescan «en tanta
abundancia.

Gallo y jurel, subidas

En otras especies se mantienen en si-
milar volumen que este afio debido a
que en la UE especies como la anchoa
al no existir cambios significativos bio-
l6gicos y el bonito se decidi6 mante-
ner igual. Igualmente pasa con el bo-
nito, en la reunién del Consejo Cien-
tifico Internacional del Atin Atlanti-
co (ICCAT). Por otro lado, en el Gol-
fo de Vizcaya, el Consejo ha acorda-
do la reapertura de la pesqueria de ci-
gala en la unidad funcional 31, con un
limite de captura de 14 toneladas. En
aguas ibéricas, los niveles son mds po-
sitivas.

" El lenguado, en el
caladero nacional,

" bajaun5 % yenla
costa francesa un

. 36%, pese a ser el
mismo stock

El TAC de gallo se incrementard en un |

13 %, elde rape en un 5% y el de jurel,
~en un 12 %. “Estos aumentos mues-
tran que los esfuerzos de conservacién
dan sus frutos”, ha apuntado el co-
" misario europeo. «Para la anguila, es-
tamos evaluando el reciente dictamen
del ICES, que pedia la prohibicién de
| la pesca en todas las cuencas marinas.
El Consejo decidi6 prorrogar las me-
| didas actuales, tal como lo propuso la

Comisién”, explicé, el Ministro, Luis
' Planas

En cuanto a esta tltima especie, por la
salida britdnica del Brexit, no se pue-
de adoptar el Reglamento de cuotas
para la caballa. El mecanismo de "ro-
llover" permite pescar un 25 % de la
cuota en el primer trimestre de 2021,
hasta que se cierre un acuerdo defi-
| nitivo en las préximas semanas.

Reduccién del lenguado

En el Golfo de Vizcaya, el lenguado a
sufrido un recorte del 36 % generan-
dose un profundo malestar entre los
profesionales galos. Para muchas
flotas francesas, esta especie supone
un 80 % de su facturacién, con lo que
una reduccién del TAC supone un
duro traspiés. En cuanto al lenguado
de caladero nacional sufrird también
una disminucién del 5%, mientras que
la cuota para el abadejo se mantiene
con respecto al afio pasado. 24

«Queremos un TAC definitivo y no la gestion por trimestres»

Se alcanzé un acuerdo ante el Consejo de Ministros entre
la Unién Europea, Noruega y el Reino Unido para una par-
te de las existencias repartidas entre las tres partes. Toda-
via debe completarse, ya que algunos sectores esperan uo
mds de derechos de pesca de bacalao en Spitsbergen, en par-
ticular, mientras que el reparto de especies peldgicas en el
Atléntico Nororiental (caballa, arenque, jurel y bacaladilla)
estd lejos de resolverse con las otras partes implicadas (Is-
las Feroe, Islandia, Rusia y Groenlandia).

La gestién provisional también afectard a las especies del
Golfo de Vizcaya, como la merluza, que se gestiona en toda
su drea de distribucién, hasta Escocia. Esta situacién no gus-
ta nada a los armadores por las dificultades que presenta
la gestién de una cuota, en diferentes fases. «En primer lu-
gar nos dan la cuota para su captura entre enero y marzo.
Después llega una segunda fase de abril a julio y después
para el segundo semestre te dan las cuotas asignadas. Asi,
no se puede gestionar un recurso», sefialaba Kiko Marin, de

la Organizacién de Productores de Ondarroa. De ahi que
los armadores esperan cuanto antes que se establezcan TACs
definitivos, promesa del comisario Sinkevicius que no se

De momento, para todas las poblaciones compartidas con
el Reino Unido, no se ha podido llegar a un acuerdo. Los
principales paises afectados (Francia, Espafia, Pafses Bajos
e Irlanda) y la Comisién se han dado de plazo hasta el 20
de diciembre para reanudar las negociaciones, que no han
avanzado desde hace quince dias. Pero existe el riesgo de
que, como a principios de 2021, comencemos el afio 2022 con
un régimen provisional de tres meses, basado en la conce-
sién del 25% de las recomendaciones cientificas del afio para
el primer trimestre..

cumplird en 2022, nuevamente.

Los profesionales, al tiempo que toman nota del estableci-
miento de TAC provisionales para determinadas poblaciones
a niveles que tienen en cuenta el caracter estacional de su
actividad, «constatan que son uno de los tinicos sectores de
actividad sin visibilidad durante més de tres meses", la-
mentaba Marin.
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El Gobierno Vasco lam
suavizado los recortes»

El Gobierno Vasco, por medio del di-
rector de Pesca, Leandro Azkue, la-
ment6 que no se hayan logrado sua-
vizar los recortes anunciados para la
caballa y la merluza. Especialmente,
para esta especie consideré que la
flota de litoral ha recibido muchas re-
ducciones, con lo que la situacién
serd mds dificil. Especialmente, su
preocupacién radica en que no se ha-
yan logrado suavizar los recortes, "cla-
ves para la supervivencia de una par-
te muy importante del sector pesque-
ro"."Los resultados nos muestran un
panorama peor que el pasado, con
nuestras especies de mayor interés
afectadas por nuevos recortes que,
afio tras afio, ven limitadas las posi-
bilidades de pesca", dijo Azkue. En esta
direccién Azkue expresé "siguen pri-
mando los criterios biolégicos" --in-
cluso cuando, a su juicio, "no estan del
todo claros"-- frente a los socioeconé-
micos, afectando a una flota que ya te-
nia dificil la supervivencia y que, se-

enta que «no se hayan

gun ha reonocido, "un afio mds, ten-
drd que pelearse por las escasas
cuotas que le van a ser asigna-
das".Aunque en algunas especies
"algo mds de cuota en especies que,
para el conjunto de la flota, no su-
ponen una gran solucién, como el
rape o el gallo", el director de Pesca
vaticina que se va a tener que en-
frentar el afio "con nuevos recortes,
que se suman a los de afios anterio-
res, en especies de gran relevancia es
una mala noticia" para los pescado-
res vascos y ha indicado que hay que
sumar también las reducciones de
cuota que se han producido en estos
dltimos seis afios "Entendemos que
el afio 2022 va a ser complicado, en
el caso vasco, fundamentalmente
para cuatro barcos de arrastre loca-
lizados en Ondarroa, que tienen a la
merluza ibérica como pesca dirigida
y como una de sus principales es-
pecies de pesca”, ha afiadido. 24

Oceana diceque los Estados miembros han ex-

cedido en un 35 % los |

Las organizaciones ecologistas han cri-
ticado el acuerdo alcanzado sobre po-
sibilidades pesqueras para 2022, por
considerar que los Gobiernos "cierran los
ojos" ante la sobrepesca y que las cuotas
superan las recomendaciones cientificas.
Oceana ha manifestado, en un comuni-
cado, que el pacto alcanzado -que incluye
23 limites de capturas para poblaciones
pesqueras gestionadas de forma exclu-
siva por la UE en el Atlantico nororien-

imites de capturas

tal, asi como restricciones de dias de faena
en aguas del Mediterrdneo-, no basta para
proteger los caladeros. Esparia y el resto de
los Estados miembros han decidido exce-
der las recomendaciones cientificas para el
35 % de los limites de capturas acordados
y no aplicar las necesarias reducciones del
esfuerzo pesquero en el Mediterraneo.
Esta decisién no solo va en contra del me-
dio marino, sino también de los compro-
misos vinculantes de la Politica Pesquera.

Cepesca vio «excesiva
inflexibilidad» en el
Comisario Sinkevicius

La Confederacién Espariola de Pes-
ca (Cepesca) ha tachado de "inflexi-
ble" la actitud del comisario europeo
de Pesca, Océanos y Medio Am-
biente, Virginijus Sinkevicius, en la
negociacién de los Totales Admisi-
bles de Capturas (TAC). Para Ce-
pesca, el resultado del Consejo de Mi-
nistros de Agricultura y Pesca "sume
a las empresas del sector en una cri-
sis de rentabilidad, con la consi-
guiente destrucciéon de empleo". La
patronal espafiola entiende que la
Comisién Europea ha demostrado
falta de sensibilidad con los pesca-
dores en una coyuntura complicada
por la crisis sanitaria y la subida de
los costes de explotacién y logfstica.
Segtin el secretario general de Ce-
pesca, Javier Garat, "el resultado es,
sin paliativos, un duro golpe para la
pesca espariola”.En este sentido're-
sulta paradéjico que la Comisién
Europea defienda el caracter esencial
de nuestra actividad, pero a la hora
de tomar decisiones politicas que
afectan a nuestro dfa a dia demues-
tre que la institucién estd muy alejada
de la realidad del sector y no reco-
nozca el papel estratégico que éste
tiene en la Unién Europea. La doc-
trina ambientalista que actualmente
dirige esta Comisién y a la que des-
de el sector pesquero contribuimos
proactivamente con numerosos pro-
yectos e iniciativas, no puede sacri-
ficar a las empresas y a los trabaja-
dores responsables de proveer un ali-
mento imprescindible en una dieta
saludable y con la menor huella de
carbono en su produccién”, ha se-
fialado, Javier Garat que criticé la re-
duccién del esfuerzo pesquero para
el Mediterrdneo. 224
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Planas “Asumibles los recortes de cuotas, pero rechazo a la

reduccion del 6 %, en el Mediterraneo sin estudios”

El reglamento que regula los derechos de
pesca en la zona que va desde el Golfo
de Cédiz a Finisterre y en la costa can-
tébrica es valorado por el Ministro Pla-
nas, « como de un buen resultado», ha
apuntado elMinistro de Pesca, al acabar
el Consejo de Pesca, el dltimo del afio.
«Las necesidades de la flota estarian cu-
biertas con los swaps (intercambios)
que se pueden hacer con Francia y Por-
tugal», ha afiadido. Para la flota de
1.200 barcos en esa zona, también lla-
mada caladero nacional, el reglamento
pactado era esencial. «El resultado en €l
ha sido de una rebaja del 8% en las cap-
turas de merluza sur, frente al 18,5% pre-

visto en principio. La oferta era inasu-
mible y se sumaba a los recortes de otros
afos», explicé Planas que la cifra plan-
teada para este pescado, el méas consu-
mido en Espafia, por la Comisién no se
basaba en ningtn informe cientifico.
“Hay una serie histérica de 30 afios y que
no haya un modelo cientifico no es un ar-
gumento para nosotros”, apuntan, tras
afadir que ese tajo abocaria a la no via-
bilidad econémica. Si que han utilizado
los esparfioles el argumento cientifico con
el jurel. No lo hizo, en cambio, Bruselas.
En esta especie, el punto de partida era
una reduccién de la pesca del 18,4% fren-
te al criterio del informe de los expertos

que situada el punto de equilibrio entre
la sostenibilidad y la actividad faenera
en un incremento del 12%, donde se ha
llegado al consenso. El abadejo se ha que-
dado igual y el lenguado bajard solo un
5%. El choque grave ha llegado en el Me-
diterrdneo. “Espafia no lo ha aceptado”,
ha zanjado Planas, aunque al votarse por
mayoria cualificada un pais solo no
puede bloquear una propuesta. El Eje-
cutivd ve inasumible que se reduzca el
numero de dias en un 6%, como va a su-
ceder definitivamente, un porcentaje
que mejora algo la cifra inicial del 7,5%.
“No hay estudios sélidos que lo avalen”,
finaliz6 Planas,. 2
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Todo el sector pesquero
del Mediterraneo recibi6
con indignacién la reduc-
cién de los dias de pesca,
acordado en el Consejo
de Ministros de la UE que
hacen mas dificultosa la
actividad pesquera. Los
ministros han decidido re-
cortar un 6 % el esfuerzo
pesquero para el arras-
tre, incluir medidas de
control de esfuerzo para el
palangre y aplicar un TAC
para la gamba roja.

Texto :
Juan Manuel Moreno

as nuevas restricciones para
Lla pesca en el Mediterra-

neo o la demanda de estu-
dios cientificos actualizados unen
al sector pesquero andaluz en sus
reivindicaciones. Tras un duro
2020 y un afio 2021 marcado por la
recuperacién, tras la estabiliza-
cién de la pandemia por Covid-19,
vuelve la incertidumbre a la flota
del sur de Espafia, con un recorte
del 6 % del esfuerzo pesquero. Un
sector que implica a 20.000 fami-
lias, segtn datos del gobierno an-

daluz, y que acusa a la Comisién
de falta de didlogo y de descono-
cimiento de la realidad pesquera.
El Consejo de diciembre tampoco
arrojé buenas noticias para el Me-
diterrdneo. Finalmente, y a pesar
de la fuerte oposicién de Espafia y
sobre todo del sector, los Estados
Miembros han decidido seguir
adelante con la aplicacién del Plan
Plurianual para las pesquerias de-
mersales del Mediterraneo occi-
dental, a fin de cumplir su objeti-
vo: alcanzar el RMS para estas po-
blaciones en 2025. Con todo, la
propuesta inicial de recorte del 7,5
% de esfuerzo pesquero para el
arrastre se redujo al 6 %, a cambio
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de introducir nuevos requisitos
para mejorar la selectividad.
«Aunque nos venden un 6 % con
los coeficientes reductores se con-
vierten en un 7,5%. Al final, han
conseguido lo que querfan". decia
el presidente de la Federacién
Andaluza de Asociaciones Pes-
queras (Faape), José Maria Gallart.
Los pescadores andaluces han
estallado, ante la aprobacién de
reduccién de dias de pesca y re-
claman el apoyo del Gobierno es-
pafol. Gallart critica que la CE
proponia un TAC de 800 tonela-
das para la gamba roja, que su-
pondria una reduccién del 13%
con respecto a 2020. “Tanto las
cuotas planteadas para pesquerifas
del Golfo de Cddiz como los re-
cortes para el Mediterrdneo ata-
can a especies de alto valor para
nosotros, y se proponen estos re-
cortes aun habiendo informes
que no los recomiendan”, la-
mentaba a este medio José Maria
Gallart. En ese sentido afiadia
que “muchos estudios cientifi-
cos estan trabajando con simula-
ciones y no con datos reales, por
tanto esa no es la realidad pero si
les vale para tomar decisiones y
hacer oidos sordos a nuestras ex-
plicaciones. Es incomprensible
la actitud de Bruselas con la pes-
ca de bajura, tanto en el Golfo de
C4diz como en el Mediterrdneo,
no ha servido de nada la recien-
te visita de Sinkevicius a nuestro
pais”, asevera Gallart. La falta de
actualizacién de informes es una
denuncia reiterada desde la flota
andaluza, que se afana en de-
mostrar que los caladeros ofrecen
mas posibilidades de pesca de las
supuestas por la Comisién. El
sector destaca que la reduccién de
los dias de pesca no es justa has-
ta conocer los datos de estudios
cientificos en proceso y que mi-
dan el impacto que han tenido so-
bre los stocks pesqueros las me-

didas aplicadas desde 2020, ex-
plica Gallart, “en dos afios no han
evaluado los resultados del stock,
no se ha atendido a la realidad de
la biomasa en nuestras aguas. El
comisario aplica politicas restric-
tivas y estamos muy preocupa-
dos”. En esa misma linea se en-
cuentran Manuel Ferndndez, pre-
sidente de la Federaciéon Anda-
luza de Cofradias de Pescadores
(Facope), y la Consejeria de Agri-
cultura, Ganaderia, Pesca y De-
sarrollo Sostenible de la Junta de
Andalucia, quienes han expresa-
do que estos recortes no son ad-
misibles y ponen en peligro la via-
bilidad del sector pesquero. Ante
semejante reduccién, los pesca-
dores han reaccionado con furor.
Desde Murcia se anuncian huel-
gas indefinidas por las decisiones
tomadas. No obstante, los pesca-
dores agradecen la actitud mos-
trada por el Ministro, Planas, que
en todo momento mantuvo una
posicién de bloqueo ante las re-
ducciones previstas. Tras dos
dias de negociacién, Espafa ha
trabajado "en todo momento con
espiritu constructivo para acercar
posiciones y tender puentes, so-
bre todo, en lo relativo a la pro-
puesta de gestién del Mediterra-
neo", sefialaba el Ministerio. La
Comisién propuso continuar con
la reduccion de los dias de pesca
que unido al acumulado del
17,5% de los dos afios anteriores
(10% en 2020 y 7,5% en 2021), su-
pone que en solo tres afios el
sector deberd reducir casi un
cuarto su actividad, si bien per-
mite recuperar, por via de la se-
lectividad (formas de captura
mas sostenible), un 2% de los
difas de pesca. La propuesta re-
sulté “totalmente insuficiente”
para el ministro Planas, porque
"no incentiva la apuesta por la se-
lectividad". Para el sector pes-
quero de Murcia esto supondra

En tres
aiios la
actividad
se ha
reducido
en un
tercio

reducir los dias de cap-
tura hasta dejarlos en 168
0 170 dias al afio, algo "to-
talmente insuficiente"
para mantener los bu-
ques de arrastre, denun-
ciaba Bartolomé Nava-
rro, Patrén Mayor de la
Cofradia de Cartagena.
Mds alld de las fluctua-
ciones de los precios en la
lonja, los patrones su-
man la reduccién de
tiempo de captura ala su-
bida del precio del gasoil,
algo que pagaban al ini-
cio de la crisis de las ma-
terias primas a 0,27 euros
el litro y ahora a 0,70 eu-
ros, con lo que se hace
mads dificultosa la labor
paralos 22 buques. Con
relacién a la flota palan-
grera se habfa acordado
establecer un régimen de
esfuerzo, el basado en el
ndmero de dias de pesca
entre el 1 de enero de
2015y el 31 de diciembre
de 2017. También se han
acordado limites de pes-
ca para la gamba roja. El
Reglamento adoptado
por los ministros incluye
también nuevas medidas
para la gestion de las pe-
quefias especies peldgicas
y las existencias demer-
sales en el Adridtico,
adoptadas por el Comi-
sién General de Pesca del
Mediterrdneo en su ulti-
ma reunién anual. Para
las pequefas peldgicas, la
propuesta implementa,
de conformidad con el
nuevo plan de gestiéon
plurianual, una reduc-
cién de las capturas de las
capturas de 5 % para an-
choay 8 % para sardinas
para 2022 y un techo de
capacidad de pesca. 24
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La ejecucion de los fondos

curopeos

Acaba de publicarse el Informe de Ejecucion del Fon-
do Europeo Maritimo y Pesquero (FEMP) en el que
se describe c6mo se ha usado el apoyo financiero a
la pesca. El informe, elaborado por la Comisién Eu-

ropea, se basa en los datos correspondientes a todos |
los operadores econémicos entre enero de 2014 y di-
ciembre de 2020 y proporciona una amplia visién de

las diversas medidas de aplicaciéon del Fondo.

Texto:
Juan Carlos Barros

En el sexto afio de ejecucién, el FEMP
continué avanzando de acuerdo con
lo esperado, pese a los efectos de la
epidemia del COVID-19, para lo cual
la regulacién correspondiente fue
modificada en la medida de lo nece-
sario desarrollando medidas estruc-
turales de emergencia que contra-
rrestasen sus efectos negativos sobre
el sector.

Desde el comienzo de la ejecucién del
FEMP en 2014 hasta finales de 2020 en
total se han comprometido 4.100 mi-
llones de euros para apoyar las ope-
raciones llevadas a cabo en los dis-
tintos estados de la Unién Europea.
Esa cantidad corresponde al 71,6% del
total del FEMP, que asciende a 5.690
millones.

En 2020, concretamente, fueron com-
prometidos 797 millones de apoyo fi-
nanciero, equivalente al 14% de la
asignacion total del FEMP. Por esta-

PROYECTOS

comprometidos

-Recoleccion de datos: 482
millones.

-Inversiones productivas en
acuicultura: 440 millones.

-Control: 439 millones.

-Transformacion de los pro-
ductos de la pesca y la acui-
cultura: 404 millones.

-Estrategias de desarrollo local:
353 millones.

-Puertos pesqueros: 313 mi-
llones.

blecer una comparacién, en 2019
fueron 661 millones, de modo que
con tales tasas de utilizacién se espera
que todo el apoyo financiero dispo-
nible del FEMP esté comprometido

para el 31 diciembre de 2023. Por ob-
jetivos tenemos que para el fomento de
la competitividad de las pymes, se
comprometieron 1.900 millones , lo
que supone el 46% de todo el apoyo del
FEMP. A la conservacion y proteccion
del medio ambiente se comprometie-
ron 1.500 millones, casi el 37% del to-
tal FEMP, lo que incluye por ejemplo las
areas de Natura 2000, la promocién de
la eficiencia de los recursos y la reduc-
cién de los residuos. Y 7.000 millones
fueron comprometidos a una varie-
dad de asuntos como, especialmente, la
creacién de empleo y la movilidad la-
boral.

S5i nos fijamos en las prioridades esta-
blecidas en el FEMP, la n° 1 referida a
la promocién de una pesca medioam-
biental y sostenible, alcanzé un 72,3%
de la asignacion disponible para ella y
se comprometi6 en distintas operacio-
nes de financiacién. Por otro lado, cabe
destacar las Inversiones productivas en
acuicultura con 440 millones compro-
metidos de ayuda

En cuanto a la prioridad n° 2 referida a
la Acuicultura y su sostenibilidad, se
comprometieron 755 millones , lo que
supone en 67,1% de lo programado
para tales operaciones. Alan”3, es de-
cir al fomento de la ejecucién de la Po-
litica Pesquera Comun (PPC) se com-
prometieron 922 millones, o que es lo
mismo un 84,3% del total que les co-
rrespondia. A lan” 4 se dedicaron 364
millones , que comprende operaciones
de la cohesion territorial, lo que equi-
vale al 66,5% de la financiacién esta-
blecida para ella.

Para la prioridad n° 5 o sea el fomento
de la comercializacién y la transfor-
macién de los productos de la pesca se
comprometieron 716 millones o el
66,3% del total disponible para ella. Y
la n® 6 que se refiere a la ejecucién de
una politica maritima integrada el com-
promiso financiero fue de 56 millones
equivalente al 75,5%.
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Junto a ello de las 35.756 operaciones
financiadas a la flota, 13.580 (38%) co-
rrespondieron a la pesca artesanal.

De las 51 medidas que componen el
total del FEMP las mds importantes
han sido 6 que han contado con el
60% de toda la financiacion hasta la
fecha y que suponen 2.430 millones:

Las inversiones productivas en acui-
cultura han resultado por primera vez
la segunda medida mas demandada,
pasando de 348 millones de euros en
2019 a 440 millones en 2020, supe-
rando por ejemplo las medidas de
control o la transformacién. A finales
de 2020 casi la mitad de todos los
compromisos presupuestarios esta-
ban relacionados con la acuicultura.

Por su parte, los actores econémicos
declararon unos gastos de 2.400 mi-
llones(41.5% del total de la financia-
cién del FEMP) desde el comienzo del
periodo de programacion, y solicita-
ron como beneficiarios 634 millones
0 el 11,1% del total de la asignacién
del FEMP en el dltimo afio contabili-
zado hasta la fecha, es decir en 2020.
En general, por cada 1 euro compro-
metido, los beneficiarios de las ayu-
das solicitaron 0,58 ¢. El nivel de
gasto vari6 ostensiblemente entre
cada uno de los Estados, yendo des-
de un porcentaje del 9% hasta el
76,6% del total FEMP asignando.

Si ahora nos fijamos en los temas que
fueron objeto de financiacién tenemos
la siguiente distribucién:

Apoyo ala flota pesquera: De un to-
tal comprometido en el FEMP de
4.100 millones, 671,9 millones de eu-
ros (16,5%) fue dedicado a 35.756
operaciones ligadas a los barcos. El
gasto del FEMP en operaciones es-
pecificas en los barcos ascendié al
21,1% del total del gasto FEMP. Du-
rante 2020 los compromisos y los
gastos en estas operaciones aumen-
taron més del doble, sobre todo en
forma de compensaciones por ceses
temporales de actividad relacionados

EJECUCION DE LOS FONDOS EUROPEOS 2014-2020

-Desde el comienzo de la ejecucion del FEMP en 2014 hasta fina-
les de 2020 en total se han comprometido 4.100 millones de euros,
el 71,6% de todo lo comprometido en el programa

-Junto a ello de las 35.756 operaciones financiadas a la flota, 13.580
(38%) correspondieron a la pesca artesanal

-En 2020, concretamente, fueron comprometidos 797 millones de
apoyo financiero, equivalente al 14% de la asignacién total del
FEMP. Por establecer una comparacion, en 2019 fueron 661. .

-De las 35.756 operaciones financiadas a la flota, 13.580 (38%) co-
rrespondieron a la pesca artesanal.

con la pandemia del COVID-19. Al final de
2020 el FEMP apoy6 a 13.123 barcos pes-
queros.

Pesquerias costeras de pequefia escala:
De las 35.756 operaciones relacionadas con
barcos, 13.580 (38%) fueron para este tipo
de pesca que recibi6é 25% del total del
FEMP dedicado a los barcos (124 millones
¢ frente a un total de 500 millones).

La obligacién de descarga: Los estados se-
leccionaron 4.111 operaciones relacionadas
con la obligacién de descarga con arreglo
al llamado enfoque amplio por un total
FEMP de 147,7 millones. Y con arreglo al
enfoque restringido se identificaron 2.975
operaciones con un total de financiacién
de 102,5 millones, de las cuales 2.213 ope-
raciones con una financiacién de 50,6 mi-
llones se llevaron a cabo en relacién con el
valor afiadido, la calidad de los productos
y el uso de las capturas no deseadas.

En cuanto a la Innovacion los 27 estados
europeos presentaron solicitudes en este
area, que en global alcanzé la cifra de 1.092

Por cada 1 euro
comprometido los
beneficiarios del FEMP
solicitaron 0,58 euros

operaciones con un total presupues-
tado del FEMP de 226,7 millones . Por
su parte Natura 2000 obtuvo unos
compromisos financieros de 414 mi-
llones . Ademds hubo un amplio
rango de medidas destinadas a la
proteccién y restauracién de la Bio-
diversidad y los ecosistemas. A ello
se comprometieron 1.637 millones
para un total de 36.636 operaciones.
Por los que se refiere al Cambio Cli-
matico la aportacién del FEMP a fi-
nales de 2020 era de 735 millones, lo
que equivale al 18% del total FEMP
comprometido.

Para apoyar la compensacién de cos-
tes adicionales en las regiones ultra
periféricas en cuanto a actividades ex-
tractivas, de acuicultura, transfor-
macién y comercializacién de los
productos pesqueros y mantener la
viabilidad de los actores econémicos,
concretamente en Espafia, Francia y
Portugal se seleccionaron 4.043 ope-
raciones con un total presupuestado
de 164,3 millones. Y por dltimo se de-
dicaron 108,7 millones del FEMP
para mitigar el impacto de la pan-
demia Covid-19 en 5.913 operaciones,
lo que corresponde al 2,7% del total
comprometido a finales de 2020. Un
74 % esa cantidad, es decir 80,5 mi-
llones, se asigno para el cese tempo-
ral de actividades. =2
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Joaquin Garrido, secretario general del Consello Regulador Mexillon de Galicia con la Conselleira Rosa Quintana.

J oaquin Garrido, Secretario General del Consello Regulador Mexillén de Galicia

“Mexillon de Galicia supero la
evaluacion de MSC, pero WWF

decidié que ese proceso fracasara”

Joaquin Garrido es el secretario general del Consello Regulador “Me-
xillén de Galicia” desde hace poco mas de un afio. Poco amigo de sa-
lir en los medios, en esta ocasién ha decidido poner voz al 16gico ma-
lestar de la DOP tras abandonar el proceso de certificacién en MSC
debido a las trabas de la organizacién ecologista WWEF, “a pesar de
haber superado con nota la evaluacién de consultores independien-
tes”. Garrido, que no rehuye ninguna pregunta, también nos habla en
esta entrevista del conflicto de la mejilla y de la vuelta a los merca-
dos tras el parén pandémico.
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Entrevista
Texto: M.Berea ‘ papel que hemos jugado, junto a todo

Pregunta obligada en estos tiempos,
:.como le ha ido a Mexillon de Galicia
en estos dos tltimos dos afios marca-
dos por la pandemia?

Hay que indicar que Mexillén de Ga-
licia no realiza tareas comerciales en el
mercado. Esa labor es de las empresas.
Y en ese sentido, s{ podemos afirmar
que cada vez son mds las que quieren
incorporarse a los registros de la De-
nominacién de Origen Protegida para
poder portar en sus envases nuestro se-
llo de calidad. Estamos en un mercado
muy competitivo, en el que los consu-
midores optan de forma creciente por-
productos de calidad y de origen acre-
ditado. Y nuestra etiqueta ofrece una
garantfa sélida a la que las empresas no
quieren renunciar por el valor anadi-
do que representa. Respecto a la pan-

el sector primario, como garantes de la
cadena de suministro alimentaria en
una situacion sanitaria como la que vi-
vimos en los momentos mds duros de
la pandemia.Mexillén de Galicia, y
todo el sector en general, demostré su
carécter absolutamente estratégico y su
enorme fortaleza salvaguardando la so-
berania alimentaria.

Vayamos a la actualidad con el tema
MSC. ;Por qué abandonaron el pro-
ceso deevaluacion para obtener la
certificacion y por qué la filial espa-
fiola de WWF tiene esa inquina hacia
el Mexillén de Galicia?

Lo primero que debe quedar bien cla-
ro es que Mexillén de Galicia supero la
evaluacién. Asf lo acreditaron los eva-
luadores independientes y las pun-
tuaciones obtenidas, que estuvieron
por encima de la nota exigida, que es
un notable. ‘

Garrido muestra su malestar por
perder la certificacion MSC
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Galicia

Y corroboran por tanto quesomos un
cultivo sostenible. A mayores, acepta-
mos un plan de acciones de mejora.
Pese a todo, WWF decidié llevarnos a
un proceso de alegaciones, que acabé
con cualquier posibilidad de acuerdo
por las continuas maniobras de esta or-
ganizacion, cuya tnica finalidad era ha-
cer fracasar nuestra acreditacién. No
vamos a perder mds tiempo en este
caso ni regalarles mds atencién. Ellos
sabrdn si tienen inquina hacia el culti-
vo del mejillén en Galicia, aunque de-
berian explicar por qué todas las trabas
que surgfan aqui desaparecian en otras
latitudes. Curioso...En su tltimo co-
municado se refieren al problema de la
mejilla para el sector y como les afec-
tardn los cambios que quieren intro-
ducir desde el Gobierno gallego.

¢Cudl es la solucidn a este conflicto
que, por otra parte, siempre ha estado
ahi?

La mejilla es el comienzo de todo. Si no
hay mejilla no hay mejillon. Este juego
de palabras de enorme simpleza es-
conde, sin embargo, una conclusién de
un calado que muchos no se han pa-
rado a analizar. El sector del mejillén
es un elemento tractor de primer nivel
en Galicia. Su relevancia socioeconé-
mica no es discutible ni antes ni ahora.

Y, sin embargo, hay quien parece no
haberse enterado de que “sin com-
bustible” un engranaje se detiene. Y
nuestro sector es un enorme y complejo
engranaje que necesita semilla para
“sembrar” en las bateas. A partir de aht
surge toda una cadena integrada por
productores, depuradores, transfor-
madores, constructores de bateas, as-
tilleros, transportistas... Muchos pues-
tos de trabajo y mucha generacién de
riqueza, en suma.

Esta medida entrafia un enorme riesgo,
no solo porque limita las zonas a las
que los bateeiros podfan acceder, -
amparados por la Ley, conviene re-
cordarlo-, para recoger la mejilla, sino
porque deja en manos de actores que
nada tienen que ver con nuestro sector
la gestién de buena parte de ese re-
curso, una derivada, por cierto, de la
presion ejercida por WWEF durante
nuestra evaluacion MSC en favor de co-
lectivos que llevan afios intentando

“La mejilla es el
comienzo de todo, sin
mejilla no hay mejillon’

b

cambiar un estado de las cosas que, sal-
vo casos puntuales, ha sido capaz de
compatibilizar de forma arménica los
intereses de unos y otros. La solucién
es que los productores puedan realizar
su trabajo de recogida en las piedras
como lo han hecho hasta ahora. Este
conflicto, como usted lo denomina,
no lo han causado los bateeiros.

¢La reactivacion de las ferias de ali-
mentacion, tras un afo desierto, han
contado con la presencia de Mejillon
de Galicia, c6mo ha sido este regreso?

Efectivamente, tras un afio sin poder
hacerlo, Mexillon de Galicia ha estado
presente en los principales foros que se
celebran en nuestro pafs como en oca-
siones anteriores a la pandemia. Hemos
tenido presencia en Conxemar, una de
las mayores ferias del sector del mar a
nivel mundial que se celebra en Vigo,
en el Salon de Gourmets de Madrid, un
auténtico escaparate global para pro-
ductos delicatesen, asi como en el sa-
16n Xantar, celebrado en Ourense. Son
citas habituales para una marca de
calidad como Mexillén de Galicia que
nos ayudan a ganar presencia y noto-
riedad en el mercado. Ademds, hemos
podido reiniciar tareas de promocién
en centros de formacién de hosteleria,
donde nuestra presencia es muy de-
mandada y nos permite dar a conocer
a los futuros profesionales de la hos-
telerfa, y por tanto posibles prescrip-
tores de Mexillén de Galicia, los atri-
butos que lo hacen tnico.

En una visita de la eurodiputada Cla-
ra Aguilera a la sede del Consello le
expusieron algunos de los proyectos
que querian poner en marcha gracias
a losfondos Next Generation. ;Qué
tipo de proyectos son?

Se trataba de un proyecto tractor para
nuestro sector que incluiria desde re-
duccién de huella de carbono en todo
el proceso, tanto productivo como de
transformacién, asf como generacién de
nuevas lineas de negocio asociadas a
las diferentes actividades de cada uno
de los eslabones de nuestra cadena pro-
ductiva. Esos fondos son muy anhela-
dos y, una vez aprobados por Europa,
su concesién depende en exclusiva
del criterio de quien los reparte, que es
el Gobierno.

(Puede hablarme de los principales
proyectos y retos para 20222,

Mexillén de Galicia tiene ante sf una se-
rie de objetivos que fueron establecidos
por el nuevo Pleno del Consello Re-
gulador que tomdé posesién en no-
viembre del pasado afio y que se de-
sarrollardn a lo largo de todo su man-
dato. La promocién del nuestro sello de
calidad ocupa un lugar destacado en
esas prioridades para ganar notoriedad
en el mercado y reforzar el prestigio de
Mexillén de Galicia. Esa tarea necesi-
ta un fuerte respaldo econémico, por
eso nos hemos incorporado a “La nue-
va politica de promocién” de la Unién
Europea, en la que se recogen los retos
alos que se enfrente el sector agricola,
orientados a potenciar el valor afiadi-
do de los productos europeos.

Dicho plan dispone de una dotacién de
200 millones de euros y acceder a esos
fondos es fundamental para la DOP.
Otro apartado muy destacado tiene que
ver con el reforzamiento en origen de
la masa critica de la DOP con la incor-
poracién de productores, depuradores
o transformadores que adn no estan
con nosotros. Cuantos mds seamos, me-
jor.

Igualmente, el relevante papel que ya
juega nuestro departamento de I+D se
potenciard para conocer aspectos rela-
cionados con el cultivo que permitan
mejorar la calidad del producto. Y, por
supuesto, permaneceremos vigilantes
para que se respete el sello de Mexillén
de Galicia y evitar asi nuevos episodios
de etiquetaje fraudulento. 2%

20 // europa azul N 186




,;*

NEW ERA
IN FISHING

M31GO es |la primera boya satelital
que 'rncc;i'";:lﬂlrg Inteligencia Artificial
para identif icar de forma precisa la ==
cantidad de pescado comercial gque
tiene debajo.

La nueva M3i GO desarrollada por
Marine Instruments te a:.-'uda a tomar
mejores decisiones para una pesca
mas eficiente y sostenible.

]
: marine
instruments

Evoluciton exterior, revolucidn interior
Inteligencia artiliceal

Mayor capacidad de procesado
Infarmacidn en Lempo feal

FuD dos Podrane A° 4 (W imil 15
Porgue Empressriocl Porfo do Molis
16350 Migran, Pontevedra - Expofho
T |f.1 &34 786 36 &3 &0

e
e
—_————
— a—
- '\-\.\_\___-_—_d_

oy

MARIME

INSTRUMENTS

marinainstfruments.as



Reunion ICCAT

Iccat desata la 1ra del palangre gallego
por culpa del marrajo

Tras cuatro afios de largos
debates, Iccat acordo el pasa-
do mes de noviembre en su
27 reunién ordinaria una
nueva medida de conserva-
ci6én para el marrajo dientuso
del Atlantico Norte a partir
de 2022. Desde el sector la-
mentan que, una vez mas, la
Comisién Internacional para
la Conservaciéon del Atun
Atlantico haya desoido los
informes aportados por Espa-
fla en cuanto a la situaciéon
del stock.

Texto :
M.Berea

Asegura la Comisién Internacional
para la Conservacién del Atan Atlan-
tico (Iccat) que el marrajo dientuso se
encuentra en situacion de sobrepesca.
Por eso, y tras cuatro afios de largos de-
bates, en su 27° reunioén ordinaria, que
concluyé el pasado 23 de noviembre,
acordé una nueva medida de conser-
vacion para esta especie capturada en
el Atldntico Norte a partir de 2022. El
objetivo, segin indican, es “poner fin
de manera inmediata a la sobrepesca y
alcanzar gradualmente niveles de bio-
masa suficientes que permitan el ren-
dimiento méximo sostenible (RMS)
desde ahora hasta 2070, con una pro-
babilidad de un rango entre el 60 y el
70% como minimo”. La mortalidad
por pesca total, sefialan desde la Co-
misidn, se establecié en un méximo de
250 toneladas hasta que se disponga de
nuevo asesoramiento cientifico. Esta de-
cisién, muy aplaudida por las organi-

Edelmiro Ulloa, de Opnapa

I'—llit ":l - i
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Juan Martin, de Opromar

zaciones ecologistas y el propio comi-
sario de Medioambiente Océanos y
Pesca de la UE, ha caido como un jarro
de agua fria sobre el sector del palan-
gre gallego, que tiene entre sus objeti-
vos de captura el marrajo dientuso. Fste
dice no entender por qué la Comisién
no tiene en cuenta los informes cienti-
ficos que apuntan al buen estado del
stock. Uno de los mds criticos con el
acuerdo ha sido Edelmiro Ulloa, re-
presentante de Opnapa, la Organiza-
cién de Productores Nacionales de Pa-
langre de Altura, quien asegura que,
aunque la redaccién de la recomenda-
cién era muy farragosa, con declara-
ciones cruzadas entre unos y otros y

Comisién Europea: LLa
mortalidad por pesca
total se estableci6 en un
maximo de 250 toneladas

con un anexo muy dificil de apli-
car, “lainterpretacién que hizo Op-
napa desde antes de que se publi-
case el acuerdo es la correcta, tal y
como nos confirmé hace unos dias
la propia administracién pesquera
espafiola, que reconocié que, tal y
como ha quedado redactada, no se
podra pescar marrajo en los pro-
ximos dos afios”.

Ulloa considera que el marrajo es
una especie sensible “sobre todo en
cuanto a cuestiones medidticas, al
tratarse de una especie de tiburén”,
pero subraya que el stock estd
bien y que asf lo perciben los bar-
cos en el caladero del Atldntico
Norte: “Nos dicen que hay una
cantidad importante de marrajo y
esto confirma lo que algunos cien-
tificos nos decian”. Para Ulloa, asi
se demuestra también que la eva-
luacién que se hizo en 2017 “fue fa-
llida, mal hecha, pero nadie ha que-
rido entonar el mea culpa y reco-
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Ulloa: Opnapa: “Resulta
paradéjico escuchar que
las flotas asiaticas lo hacen
bien y que nosotros somos
los malos”

Juana Parada: Orpagu: “Es
una buena noticia que se
haya adelantado la
evaluacion del stock”

Juan Martin: Opromar:
“Supone un palo para una
flota que ha hecho
esfuerzos en temas de
sostenibilidad”

nocerlo”. En cuanto a la falta de datos
para adoptar medidas ajustadas a la re-
alidad del stock, que en otras ocasiones
ha alegado Iccat para justificar sus de-
cisiones, el portavoz de la Organizacion
de Productores Nacionales de Palangre
de Altura apunta a que se trata de una
falsedad, por lo menos en lo que res-
pecta a la flota espafiola: “Los datos de
la flota espafiola son stper potentes y
muy contrastados y, en tal la cantidad
de datos y tan completos, que falte al-
guno no es relevante”. Para Ulloa, el
problema reside en que hay flotas que
no envian ni un solo dato, alegando que
no pescan la especie: “Es mentira. La
pescan, vaya si lo hacen. Lo que pasa es
que es més fécil decir que noy, como no
estdn controladas, pueden hacer lo que
les da la gana. No incumplen porque te-
éricamente no pescan”. En este sentido,
destaca que “estamos hablando de pa-
langreros mucho mds grandes que los
nuestros, que pescan al lado de nuestros
barcos y dicen que los nuestros tienen
interaccién con esas especies y ellos
no... Eso no se lo cree nadie.

Buen trabajo de la Comision Europea,
para Orpagu

a representante de los palan-
L greros guardeses sefialé el

acierto de esta decisién porque
los nuevos datos “reemplazardn el
cuestionado informe de 2017” que
obligé a cerrar practicamente esta
pesqueria: “No era necesario y nos
basamos en losultimos datos que
manejan los observadores, fisicos y
electrénicos, que apuntan a unasi-
tuacién ptima del stock”

Por otra parte, Parada destaco el
gran trabajo realizado en el tltimo
ano por la ComisiénEuropea y
que tuvo mucho que ver en la de-
cision de la Iccat de apostar por un
plan de recuperacién y no por el
cierre de la pesqueria, como de-
fendia una parte mayoritaria. En
esta misma linea se manifest el di-
rector gerente de Opromar, Juan
Carlos Martin Fragueiro, que ase-
gura que la decisién de Iccat viene
a refrendar lo que ya estaba pa-
sando en Espana por la restriccion
ala comercializacién de esta espe-
cie impuesta por Transicién Eco-
l6gica. Fragueiro reconoce que,
aunque esperada, esta decisién su-
pone una muy mala noticia para
una flota que ha hecho grandes es-
fuerzos en los tltimos afios en te-
mas relacionados con la sostenibi-
lidad de los recursos. Por tltimo, la
patronal Européche, cuyo presi-
dente es el espafiol Javier Garat,
también se manifest6 sobre el ma-
rrajo, una especie que, sefialan,
“ha sido objeto de largos debates,
que han llevado a la prohibicién de
su captura para el afio 2022 y 2023,
ala espera de que el comité cienti-
fico evalte la posible retencién de

Juana Parada, de Orpagu

ejemplares yamuertos”. De hecho,
la retencién a bordo de los marra-
jos que llegan muertos al barco fue
defendida por la Unién Europea y
el sector. El presidente del comité
cientifico de la Iccat ya especificé en
2019 que el descarte de peces muer-
tos no aporta ningtin valor de con-
servacion a la reconstruccién del
stock. Ademds, es un desperdicio
de comida, impide la recogida de
datos cientificos y no reconoce el es-
fuerzo realizado por los pescado-
res de la UE, que han reducido sus
capturas en casi un 40% en los ul-
timosafios», denuncia Javier Garat.
Européche critica una vez mds la
oposicién y el veto de algunos pa-
ises asidticos a introducir la obli-
gacion de proporcionar mas datos
a los cientificos y de desembarcar
las aletas naturalmente adheridas
alos cuerpos, obligacién que ya se
aplica en la UE. Garat concluy6 «la
Iccat deberia ser categdrica en este
punto: sin datos, no hay pesca».Z
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«Aqui hay alguien que miente de for-
ma descarada pero como hay deter-
minados paises a los que nointeresa de-
cirles algo, pasa lo que pasa». Asimis-
mo, explica que los aludidos son pai-
ses cuyas administraciones defienden
muy bien a su sector en las organiza-
ciones regionales de pesca. «;Cuantos
afios se lleva presentando en Iccat la
propuesta de las aletas adheridas?
Cuando en 2013 se aprobé por la
Unién Europea para aplicérsela a la flo-
ta comunitaria, el primer compromiso
dela UE, de la Comisién Europea, fue
que esa medida se iba a plantear en to-
das las organizaciones regionales de
pesca y se iba a poner en marcha en to-
das estas organizaciones. Pues bien, de
ese modo los paises de la flota palan-
grera asidtica han conseguido bloque-
ar de forma sistemadtica esta medida,
boicoteando incluso el debate de la pro-
puesta. Y sigue sin aplicarse».

Para Edelmiro Ulloa, “resulta para-
déjico escuchar que esas flotas hacen
las cosas bien y que nosotros somos los
malos de la pelicula porque reportamos
lo que pescamos”.

Otra de las organizaciones gallegas
mads afectadas por la decisiéon de Iccat
es la Organizacion de Palangreros
Guardeses. Su directora gerente, Jua-
na Parada, acogié de forma positiva,
aunque con ciertos matices, el anuncio
de un plan de recuperacién. Orpagu re-
cuerda que Espafia ya habia adoptado
para su flota en 2021 medidas simila-
res a las establecidas ahora en Iccat
para todas las partes, “por lo que, en
la préctica, no habrd cambios sustan-
ciales para nuestra flota en 2022 y
2023 con respecto al marrajo dientuso
del Atldntico Norte”, sefiala Parada,
quien cree que lo mds probable es
que se mantengan las medidas de ges-
tién pesquera actuales “al menos has-
ta la préxima evaluacion del stock, que
estaba establecida para 2027, pero que

17 AN

se ha adelantado” .2

El TAC de bonito
seguira en el mismo nivel

El total autorizado de bonito del Atlantico
norte seguira en 37.801 toneladas para el pe-
riodo 2022-2023, sobre la base de la Regla de
control de captura provisional, con lo que se
mantiene en el mismo volumen que en 2021.

En principio los pescadores
del Cantébrico se encuentran
molestos por el fuerte volu-
men de pescado que han de-
jado de pescar desde que se
procediera al cierre de cam-
pafia y que después se proce-
diera a la reapertura de la
pesca, en noviembre, por ha-
ber sobrado 200.000 kilos. La
temporada de este afio ha
vuelto a ser muy buena y se
considera que la poblacién
de attin blanco estd infraex-
plotada, en torno al 85% del
rendimiento maximo soste-
nible (RMS). Ahora, espera-
ban un aumento del TAC del
bonito con lo que han pedido
explicaciones a la Secretaria de
Pesca por los motivos por los
que la UE no solicité las mo-
dificaciones oportunas para
hacer el cdlculo segtin lo pro-

metido, en 2020.

También existe decepcién en-
tre los arrastreros peldgicos
del Golfo de Vizcaya y de
Bretafia, especialmente para
los que ya se enfrentan a las
restricciones del Brexit sobre
otras especies en el Mar Cél-
tico, en particular, y que pro-
bablemente se enfrentaran a
restricciones atin mayores en

«Se nos
prometio
un
aumento
del TAC
del
bonito»

2022. "Desgraciadamente, espe-
rabamos este resultado desde
septiembre", explica Jean-Marie
Robert, responsable de las es-
pecies peldgicas del OP Les Pé-
cheurs de Bretagne. Sabiamos
que la Comisién Europea, que
negocia en el Iccat, no estaba
presionando para que las me-
didas de gestién fueran menos
cautelosas.

De esta manera, la mayor parte
de la cuota recaerd en Espafia,
cerca de 37.801 toneladas entre
cafieros, flota de Canarias, y ar-
tes menores, mientras la cuota
francesa, que era de 5.522 tone-
ladas en 2021, se fijaba en el
Consejo de Ministros de Pesca
de diciembre para 2022, sélo
podréd variar al margen. Con
una norma de gestiéon en el
RMS, los pescadores franceses
podrian esperar casi 1.000 to-
neladas mas .

El nivel exacto de la tasa de cap-
turas permitida (TCA) también
podria verse afectado por el pa-
sado exceso de consumo de
otros paises de la UE (Portugal
e Irlanda, en particular). Evitar
esta doble penalizacién erauna
de las prioridades de los profe-
sionales franceses. Z4
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Euskadi

Pese a reducirse la flota en un 25% se produce
un incremento de la facturacién en un 17 %

Texto: Inakt Solabarrieta

areduccién de la flota de bajura vas-
L cano viene acompafada de una pér-

dida de sus beneficios. Al contrario,
pese a la reduccién de barcos se estd pro-
duciendo un aumento de las facturaciones
en kilos desembarcados, segtin los datos
que expuso el director de Pesca del Go-
bierno Vasco, Leandro Azkue, en el Con-
greso Itsaskoi, celebrado en Getaria.

En cuanto al conjunto de barcos, en el
total de la flota de bajura, tanto barcos
grandes como pequefios artesanales,
han pasado de 210 unidades, en 2008,
a 152 unidades, en 2020

En cuanto a capturas, en el caso de la
flota artesanal, en el 2008, las descargas
en kilos ascendieron a los 1.731.154 ki-
los y la facturacién que obtuvieron
supuso 3.130.011 euros.

En el 2020, doce afios después, este sec-
tor elevo las descargas en 3.774.724 ki-
los y obtuvo una facturaciéon de
6.388.003 euros. Sin embargo, la pérdida
de volumen si se produce en el resto de

Getaria ha acogido el primer Congre-
so Itsaskoi

La flota artesanal pasa
de facturar 3.130.011
euros, en 2008, a
6.388.003 euros, en 2020

barcos grandes de bajura. Esta flota des-
cargo, en 2008, 34.673.832 kilos y tu-
vieron una facturacién 35.391.473 eu-
ros. En el 2020, se redujeron las des-
cargas a 21.242.403 kilos y los precios
supusieron un ingreso de 39.594.842 eu-
ros.

En total, en el 2008, el total de kilos des-
cargados, por la flota artesanal y de ba-
jura, fue de 36.404.987 y el precio ob-
tenido fue de 38.521.484 kilos, mientras
que en el afio 2020 el total de los barcos
de bajura grandes y artesanal fue de
25.017.134 kilos y su precio alcanzé los
45.883.745 euros.

Con unos menores kilos descargados,
por parte de las dos flotas, la de baju-
ra y artesanal; la facturacién, en doce
afios, ha sido superior, en un 17 por
ciento pese a la reduccién de barcos., en
un 28 por ciento. En cuanto al resto de
flotas, los atuneros han pasado de 25,
en 2008 a 21 en el 2020. Sin embargo la
flota de altura al fresco ha descendido
desde los 34 barcos en 2008 a los 16 en
2020». 24

COMPARATIVA DE FLOTA, KILOS Y FACTURACION

Unidades

2020 152 barcos

25.017.134 kilos

Facturacion

45.883.745 euros
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Bankoa Abanca y el Foro Maritimo Vasco refuerzan su
alianza financiera para promover la ‘economia azul’

ankoa Abanca y el Foro Maritimo
B Vasco han decidido reforzar su

alianza financiera para promover
la economia azul en el Pais Vasco. La en-
tidad financiera pone a disposicion del
Claster de la Industria Marftima del
Pais Vasco soluciones de crédito adap-
tadas para impulsar la transformacién del
sector y su mejora competitiva. De esta
manera, armadores, astilleros e industria
auxiliar podrén optar a financiacion fle-
xible y a medida para renovacion de flo-
ta e inversiones sostenibles

Igualmente entre los objetivos de
ambas entidades estd la competitivi-
dad y transformacién del sector me-
diante alternativas de crédito y pro-
ductos financieros adaptados a sus
particularidades. La nueva alianza
pone énfasis en el impulso de inver-
siones sostenibles y, particularmente,
en el proceso de renovacion de la flo-
ta.

Los términos del acuerdo quedaron
detallados en un convenio rubricado
por el director general de Bankoa
Abanca, Jestis Sudrez, y el director ge-
rente de Foro Maritimo Vasco, Javier
Lopez de Lacalle, en un acto en el que
también particip6é Miguel Eraso Gar-
cia, coordinador de ABANCA Mar, la
unidad de negocio de ABANCA es-
pecializada en la cadena de valor

Los miembros del Foro
Maritimo podran optar
a crédito en condiciones
especiales

Javier Lépez de la Calle (Foto Maritimo) y Jestis Sudrez (Bankoa-Abanca)

Sus objetivos van a ser
los de impulsar
inversiones sostenibles
y especialmente el
proceso de renovacion

del mar. Gracias a esta linea de cola-
boracién, los més de 150 asociados de
este clister empresarial, que repre-
sentan a cerca de 240 empresas del
sector, tendrdn a su disposicién una
amplia oferta de productos y servicios
financieros disefiados para dar res-
puesta a sus particularidades y ne-
cesidades puntuales. Entre otros pro-
ductos, el protocolo dard acceso a ar-
madores, astilleros e endustria auxi-
liar del sector a financiacién flexible
y ventajosa como la hipoteca naval,
una alternativa de crédito del catdlo-
go, con amplios plazos o carencias que
ofrece Bankoa Abanca para incentivar
la construccion de nuevas embarca-
ciones, la remodelacién o la segunda
adquisicion de barcos mds eficientes
y respetuosos con el medio ambien-

te. Este nuevo acuerdo permite tam-
bién a las empresas integradas en el
Foro Maritimo Vasco optar a crédito
en condiciones especiales para aco-
meter inversiones sostenibles y de me-
jora de la eficiencia energética, asi
como opciones a medida para finan-
ciacién de circulante, anticipos de
ayudas ptblicas o pago de impuestos,
leasing mobiliario, avales, confir-
ming o lineas de comercio exterior es-
pecificos para el sector maritimo-
pesquero.

Apoyo en la recuperacién

El banco es socio del Foro Maritimo
Vasco desde 2018, afio en el que am-
bas entidades establecieron un mar-
co de colaboracién estrecho para dar
respuesta a las demandas financieras
de esta agrupacién industrial. Esta in-
terlocucién continuada permite a
Abanca Mar conocer de primera
mano las necesidades de este eslabon
de la cadena de valor del mar y
adaptar su catdlogo con productos y
servicios personalizados. 24

N 186 europa azul // 27




Canarias

El erupcion del volcén de La Palma ha asestado una estocada mas a la pesca en La Palma, una profesion mer-
mada en las islas por las cuotas

«Confiamos en recuperar
el ecosistema marino»

Texto : JR.V.

allegada de lalava del volcan
L de La Palma al mar ha su-

puesto un desastre absoluto a
corto plazo. Los pescadores reclaman
estudios sobre la situacién de los fon-
dos arenosos que con la llegada de este
material volcanico, se transformard en
roca. Esto supondrd a largo plazo un
beneficio porque, segtin los expertos,
repercutird en un aumento de la bio-
diversidad marina en unos afios. Sin
embargo los pescadores de Tazacor-
te reclaman estudios relativos a la si-
tuacion de estos fondos por la ali-
mentacién que alojan para las especies.

Los pescadores solicitan un estudio
de las afecciones sobre la arena y la
pérdida de alimento que padecerdn
muchas especies que se alimenta-
ban en los fondos arenosos, ahora
convertidos en roca por la caida de
lava.

Por su parte, los cientificos alegan
que "es probable que crezcan algas
y se asienten invertebrados y ale-
vines. Por lo tanto, se creard un sis-
tema mds rico que el que habia has-
ta ahora", ha explicado Matias
Fonte-Padilla, decano del Colegio
Oficial de Biélogos de Canarias. En
la misma linea se ha pronunciado
uno de los responsables de la ex-
pedicién del buque Ramén Mar-
galef, Eugenio Fraile, que ha se-
fialado que la llegada de la lava
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‘puede introducir cantidades de nu-
trientes para que el sistema se recolo-
nice y se fortalezca de manera natural.

Lo cierto es que los pescadores tratan
de superar todas las situaciones, bajo el
dnico objetivo de poner reanudar la
pesca en 2022. Pese a que la ceniza se
amontona sobre las cubiertas de los
barcos pesqueros amarrados en el
puerto de Tazacorte, desde el comien-
zo de la erupcién del volcdn, que su-
peralos tres meses, laquellos no se han
movido del muelle. Y la prevision del
subsector es que seguirdn parados, al
menos, hasta 2022. Sin actividad, las
ayudas se convierten indispensables
para los armadores de los 32 barcos de
Tazacorte.

Castigo doble.

El patrén mayor César Camacho y el
secretario Nicolds San Luis Pérez,
han perdido propiedades y el castigo
es doble porque el sector pesquero
tiene un complicado futuro. San Luis
atiende a Europa Azul esperando per-
cibir «las ayudas prometidas. Pasan los
dias, pero estas no llegan». La Conse-
jera de Agricultura, Ganaderfa y Pes-
ca, Alicia Vanoostende, les asegur6
que las ayudas publicas llegarian a los
pescadores en noviembre, pero esto no
ha sido asi. “Seran de las primeras que
se abonardn”

También dijo que «en el sector de la
pesca tenemos a todos los miembros de
la cofradia identificados y hemos hecho
el listado de las embarcaciones, con los
armadores y los marineros”, afiadio.
Los pescadores de la cofradia se dieron
de alta en el registro de afectados por
el volcdn, tramite necesario para ha-
cerlos preceptores de los fondos, “que
serdn propios de la Consejeria”. De he-
cho, aflade que ya tienen apartadas las
cantidades previstas que recibird cada
uno. Vanoostende detallaba que, por
ejemplo, la del subsector platanero
“tardara mds en llegar porque es més
compleja, son casi 3.000 beneficiarios”,
pero el subsector pesquero afectado “es

Playa de los Guirres, cerca de Tazacorte, en la isla de La Palma

«Nos habian prometido ayudas desde todas las
instancias, pero estas no llegan’. Y, también nos
preocupa la transformacion de los fondos arenosos»

a7

mads limitado” y estd “mds controla-
do”. Pese a ello, las promesas no se
han hecho realidad. San Luis Pérez ex-
plica que estaria bien que llegaran las
ayudas porque la situacién es muy di-
ficil. Cuando puedan volver a retomar
su actividad, Camacho y San Luis Pé-
rez esperan que aumenten las cuotas
que le corresponde a la flota artesanal
en Canarias para la pesca de attin, la
principal fuente econémica de la Co-
fradia de Nuestra Sefiora del Car-
men. «Esperamos conseguir 200.000
kilos, del sobrante de atin del Atlan-
tico norte, para poder pescarlo entre
enero y marzo del 2022. Serfa un
buen inicio del afio, aunque también
es necesario que el caladero descanse,
para volver en primavera-verano», de-
cfa San Luis.

El patrén mayor y el secretario de la
Cofradia de Nuestra Sefiora del Car-
men entienden que se establezca este
limite por las actividades de grandes
buques, que han esquilmado especies.
Pero critican que a pesar de que la flo-
ta de Tazacorte pesca con cafia y an-
zuelo, “se premia al cerquero cuyos
efectos son méds notables”, subraya San

Luis Pérez, al darles més cuota. De he-
cho, en el muelle atin permanece col-
gada una pancarta en la que se lee "sal-
vemos entre todos el medio marino in-
sular y la pesca artesanal’. Ramos
Camacho recuerda que en afios ante-
riores, con las capturas de attn, los
pescadores artesanales podian per-
mitirse estar “dos o tres meses sin pes-
cary preparar los barcos para la nue-
va temporada”. De hecho, dice que los
dltimos meses del afio eran los mejo-
res porque abundaba el atdn. En un
dia, si habia suerte, aflade San Luis Pé-
rez, podia capturar 1.000 kilos, lo que
suponen “unos 800 euros”. “Se hacia
mucho dinero”, afnade Camacho. Pero
con la restriccién de las cuotas, ama-
rran su flota “mas de la mitad del
afio”. La alternativa, la pesca de vie-
jas o sardina, no es rentable en Taza-
corte, a diferencia de Santa Cruz de La
Palma, porque solo se puede practicar
muy cerca de la costa porque no tie-
nen plataformas més alejadas de la ori-
lla donde abunden estas especies
como en otras islas y los barcos de la
flota, en su mayorfa, tienen mayor por-
te y “es mas dificil maniobrar”. 22
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Representantes institucionales del proyecto Psamides que fomenta la sostenibilidad y la tecnologin

Catalunya potencia la emprendeduria

y la innovacion con el proyecto Psamides

Texto:Francesc Callau

1 cambio climético se ha con-
Evertido en una realidad cada

vez mds préxima que afecta a
los puertos de distintas maneras,
también a los de menores dimensio-
nes. De cara a su optimizacién, la me-
jor manera de modernizarlos es apro-
vechar la implementacién de solu-
ciones innovadoras que fomenten la
union entre la tecnologfa y la soste-
nibilidad ambiental. Esta es la clave
del nuevo Pla de Ports de Catalunya
Horitz6 2030, que aspira a potenciar‘
la digitalizacién mediante el respeto
del medio ambiente a través de em-
prendedores europeos.

Siete empresas innovadoras catala-
nas, francesas y portuguesas han
presentado su solucién para puertos

pequefios y medianos en el marco del
Saléon Ndutico de Barcelona de la
mano de Ports de la Generalitat. Du-
rante la jornada, estas startups han ex-
plicado propuestas que mezclan la
tecnologia con la sostenibilidad am-
biental, como ecosistemas artificiales
marinos para recuperar la fauna ma-
rina de los puertos, nuevos sistemas
de torretas de suministro de servicios
inteligentes o sistemas de monitoreo
de la actividad portuaria mediante in-
teligencia artificial.

Al acto asistieron la directora gene-
ral de Accié Exterior, Muntsa Vilal-
ta, el secretario general de la Euro-
rregién Pirineos-Mediterraneo, Xavier
Bernard-Sans, y el director general de
Ports de la Generalitat, Pere Vila, ade-
mas de profesionales técnicos y di-

rectivos de distintos puertos. Estas so-
luciones se enmarcan en el proyecto
europeo Psamides, del que Ports de
la Generalitat es socio junto a Ports
Illes Balears, Port de Sete, Port de
Céndia (Iraklion),vPdle Mer Med,
Athena R&I Center, IMT Montene-
gro, la Universidad de Rijeka, SASv-
Noveltis y la Eurorregién Pirineos-
Mediterrdneo, de la cual la Genera-
litat de Catalunya es miembro fun-
dador junto al Govern de les Illes Ba-
lears y la Regién de Occitania en
Francia.

El proyecto Psamides cuenta con un
presupuesto de 2,8 millones, cofi-
nanciado por el programa Interreg-
Med de la Comisién Europea, se ini-
cié en enero de 2020 y finalizard en ju-
nio de 2022.
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Su objetivo principal es: “Optimizar el
funcionamiento de los puertos pe-
quefios mediante la implantacion de
herramientas innovadoras”.

Linea estratégica

Por otro lado, estas soluciones ayu-
dardn a gestionar los flujos turisticos,
racionalizar mejor los costes, mejorar
la prestacion de servicios a los usua-
rios y estimular la innovacién ecol6-
gica de estos puertos para reducir las
externalidades ambientales de la ac-
tividad turistica, un factor primordial
en el drea del Mediterrdaneo. Otra
meta que este proyecto se propone al-
canzar es el de crear una comunidad
de crecimiento azul de estos puertos
de menor tamafio que mds adelante
podrian reproducir cientos de puertos
del Mediterrdneo.

El proyecto Psamides es parte de la li-
nia estratégica del Pla de Ports que
pretende potenciar la gestion inte-
grada de las actividades portuarias en
el conjunto de las instalaciones por-
tuarias catalanas en beneficio de cada
uno de los territorios que los acogen.
De este manera, y teniendo en cuen-
ta el contexto actual de emergencia cli-
matica, aspira a implementar nuevas
estrategias en movilidad sostenible y
adaptacién y mitigacién al cambio cli-

Un nuevo sistema de torretas de suministro de servicios inteligentes se ha ins-
talado en el puerto de Blanes.

madtico, ademads de disefiar un mo-
delo de innovacién que permita la re-
novacién constante.

Soluciones innovadoras

En el puerto de Blanes se han insta-
lado tres torretas de telegestion in-
teligentes para suministrar agua y
electricidad y ahorrar recursos ener-

géticos en el muelle de cruceros tu-
risticos locales que da servicio a es-
tas embarcaciones y a los chdrteres.
Estas torretas permiten a los usuarios
detectar problemas de funciona-
miento y enviar alarmas en caso de
problemas, adaptarse al consumo
de cada usuario y a las formas de
pago de cada usuario con tarjeta, una
app o codigos de cada cliente. 222

Otras soluciones tecnoldgicas y sostenibles

1 portugués Grupo Lindley, compues-

to por Almarin, Lindley, Almoviy

Salt, ha disefiado unos pantalanes flo-
tantes de hormigén de atenuacién. La em-
presa catalana Equiport ha creado el sistema
Tallyweb para conectar las torretas del puer-
to de manera auténoma. Ademds de prote-
ger el medio natural, la tecnologfa también
sirve para una mejor gestién de los puertos.
La empresa francesa Falco ha disefiado bajo
esta premisa un sistema de conexién de
puertos que permita al usuario, desde su te-

léfono mévil, conectar con el puerto. Exis-
ten zonas especialmente complejas para re-
alizar labores de inspeccién. La consultora
espafiola especializada en el medio marino
Tecnoambiente ha lanzado unos vehiculos
teledirigidos o con control remoto para ac-
ceder a zonas peligrosas o zonas de monta-
fia que funcionen mediante una estacion
wifi. Para mantener un puerto conectado y
seguro, la empresa francesa Marina 360 ha
disenado un sistema conectado de torretas
en los enclaves portuarios. Més alla del uso

turistico de los puertos deportivos, existe
una biodiversidad marina que se ve afecta-
da por la actividad de los recintos portua-
rios. La firma Ecocean genera ecosistemas
artificiales para multiplicar la fauna marina
y recuperar la existente en el litoral. Cada
vez mds sectores implementan la inteli-
gencia artificial para su actividad y
también ha llegado a los puertos. La
empresa CTRL4enviro ha disefiado un
control de la bocana y de los amarres en
los puertos.
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Dos proyectos para

conseguir eficiencia
energética en buques

SOERMAR (Sociedad para el Estudio de los
Recursos Maritimos) esta llevando a cabo con
Astilleros Zamakona un nuevo prototipo de
buque Live Fish Carrier (transporte de peces
vivos) que incluye una tecnologia puntera en
este nicho de mercado a nivel europeo.

Texto :
Teresa Montero

con este proyecto se logrard
un ejemplo de maximizacién

de surendimiento energéti-
co y reducir el impacto sobre el me-
dio ambiente gracias a la incorpora-
cién de un proceso de desparasita-
cién fisico, totalmente innovador,
basado en la desalinizacién del agua
de mar.

Eva Novoa, directora general de
SOERMAR, apunta que «esta tec-
nologia mejorard notablemente
la calidad de las capturas redu-
ciendo su indice de mortalidad y
logrando una alta eficiencia en el
transporte y calidad del produc-
to». El proyecto C-802 que lleva a
cabo Astilleros Zamakona pre-
senta 72,20 metros de eslora, 17 de
manga, un calado de 6,10 metros

Astilleros
Zamakona
lleva a
cabo un
prototipo
de buque
que
incluye
tecnologia
puntera en
eficiencia
energética

Soermar ha elaborado un prototipo para la maximizacion del rendimiento energético
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y una capacidad de almace-
namiento de pescado de 2.200
metros ctibicos.

Estudio de corrosion
personalizado

Asimismo, el barco cuenta
con un sistema de carga de
mamparos méviles, que seran
optimizados mediante un es-
tudio previo de corrosién y
Dindmica de Fluidos Com-
putacional (CFD) -Computa-
tional Fluid Dynamics, en sus si-
glas en inglés-, y el uso de me-
didas de proteccién personali-
zadas que permitirdn una me-
jora sustancial en la vida ttil del
sistema de carga de pescado
vivo y el correcto flujo de agua
en los tanques. Serd el primer bu-
que que cuente con este estudio
de corrosién personalizado, un
hito para Zamakona.

Otro punto a destacar es su sis-
tema de carga de mamparos
moviles, que «serd disefiado a
partir de un estudio integral de
los materiales disponibles con el
fin de mantener la salubridad de
los peces”, segtin explicé Al-
fonso Carneros, director técnico
de SOERMAR. Ademds, todas
las bodegas de carga estdn di-
sefladas para una sobrepresion
de 1,5 bares y el 70% del vacio,
consiguiendo asi una mayor
versatilidad que cualquier otro
bugque. Por otro lado, el prototi-
po dispondrd de un proceso de
desparasitacion fisico innova-
dor basado en la desalinizacién
del agua de mar. Los sistemas fi-
sicos utilizados hasta ahora eran,
o bien una limpieza de filtros de
los parésitos (lo que result6 poco
eficaz), o un choque térmico
durante periodos cortos de tiem-



Innovacion

po conocido como Thermolicer. El
sistema de desparasitacién del proto-
tipo estd conformado a su vez por dos
sistemas: uno que reduce la cantidad
de sal del agua de contencion para eli-
minar pardsitos y otro llamado De-wa-
tering system, que asegura que el
agua que se descarga al mar esté es-
terilizada. Respecto al primero, el sis-
tema de generacién de agua dulce
cuenta con una capacidad de 5.000 me-
tros ctibicos diarios y estard instalado
modularmente en lugar de los conte-
nedores para reducir sus dimensiones.
Ademds, incluye un sistema de filtra-
do de las bombas encascada que pro-
porciona una calidad de agua y de la
carga viva superior.

Asimismo, presenta adicionalmente
varias innovaciones: un subsistema
de recuperacion de hasta el 50% de
la energfa en el proceso de 6smosis
inversa, dando lugar a un ahorro y
eficiencia energética muy signifi-
cativos; un subsistema de monito-
rizacién remota de la generacién de
agua dulce, que permitird contro-
lar y optimizar en tiempo real el sis-
tema de ésmosis inversa, y un sub-
sistema de succién de alta profun-
didad (es el primer buque que
cuenta con esta prestacion) que
mejorard notablemente la calidad
del agua que alimenta los genera-
dores de 6smosis inversa necesarios
para el sistema de generacién de
agua dulce.

Por otra parte, SOERMAR ha co-
laborado ademéds en el desarrollo
de tres propuestas de programas
europeos que persiguen mejorar la
eficiencia energética en el sector na-
val y que juntas representarfan
una inversién de mads de 31,66 mi-
llones de euros. Se trata de los
proyectos Hyper powered vessel
battery charging system (HYPO-
BATT), Optimal Design of Inte-
grated Sustainable Ship Energy

Las emisiones son un grave problema

Systems (ODISSES) y Develop-
ment and Demonstration of High
Temperature Fuel Cell System for
Waterborne Transport (PERFORN).
El objetivo del proyecto HYPO-
BATT, Hiper-cargadores de bate-
rias de buques de gran potencia, es
mejorar un 20% la eficiencia de los
sistemas de recarga rdpida en un
entorno realista mediante un sis-
tema modular, rdpido y sencillo.
También persigue desarrollar nue-
vos modelos de negocio para los
barcos de propulsion eléctrica me-
diante baterfas. Con estas mejoras
se esperan alcanzar los siguientes
resultados cientifico-tecnolégicos:
la reduccién a menos de 30 segun-
dos del tiempo de conexién tras el
amarre, de un 20% del tiempo de
espera para la preparacién de la
carga, de un 10% del tiempo de car-
ga, asi como dos demostradores a
escala real y el desarrollo de un en-
foque modular redundante que
reduzca los costes de servicio y
mantenimiento del 10 al 7,5%. Des-
de el punto de vista econémico, Al-
fonso Carneros, director técnico
de SOERMAR, considera que el
proyecto permitird «desarrollar
nuevos modelos de negocio para
los buques eléctricos, el liderazgo

«Este
modelo
de
negocio
traera
consigo
ventajas
sociales»

tecnoldgico de Europa en sis-
temas de carga rdpida de ba-
terfas y crear puertos con
cero emisiones.

Ventajas sociales

En opinién de Eva Novoa, di-
rectora general de esta enti-
dad, estos nuevos modelos de
negocio supondrian venta-
jas sociales tales como “el in-
cremento de la competitivi-
dad de Europa, lo que re-
dundard en la creacién de
empleo y el crecimiento, ade-
mads de la mejora del medio
ambiente”. De los ocho pa-
quetes de trabajo que con-
forman el proyecto, SOER-
MAR participard en cuatro: la
definicién de casos de uso, re-
quisitos y especificaciones;
el modelo de negocio e inte-
racciones del Grupo de Sta-
keholders; la estandarizacién
y normativa, y la difusién, ex-
plotacién y comunicacioén.
En HYPOBATT participan
19 socios de diez paises eu-
ropeos, se desarrollara en 42
meses y tiene un presupues-
to de casi 10.000.000 euros.

Innovaciones

En cuanto al proyecto ODIS-
SES (Disefio 6ptimo de siste-
mas integrados de energia
sostenible para buques), plan-
tea una combinacién de so-
luciones innovadoras de cero
emisiones, combustibles, en-
foques operativos y tecnolo-
gias, impulsada por regula-
ciones ambiciosas para re-
ducir las emisiones de gases
de efecto invernadero (GEI) y
mejorar la eficiencia energé-
tica en un 20%.
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Su fin dltimo es desarrollar la préxima
generacion de buques para apoyar la
transicion hacia la descarbonizacién
del transporte maritimo a través de
una plataforma de simulacién plug &
play de tltima generacion energética-
mente eficiente. Las novedosas pres-
taciones incluyen un disefio novedo-
so, sistemas de propulsién optimiza-
dos, recuperacion del calor residual, al-
macenamiento eléctrico y uso de un ge-
melo digital para optimizar su fun-
cionamiento.

Las principales innovaciones que pro-
pone el proyecto son: arquitectura y di-
sefios novedosos para nuevas embar-
caciones; gestion energética y térmica
global para lograr el aumento de la efi-
ciencia energética; desarrollo del ge-
melo digital y de modelos integrables
y sistema de simulacién HiL. modular
para pruebas -hardware-in-the-loop,
en inglés- (técnica para el desarrollo y
comprobacién de sistemas embebidos en
tiempo real), asi como la validacién en
tiempo real de las nuevas soluciones
para los sistemas de energia de varios
tipos de buques.

La participaciéon de SOERMAR en
este proyecto consistiria en la realiza-
cién de una hoja de ruta sobre la nor-
mativa existente centrada en la re-
duccién del consumo de energia y re-
duccién de emisiones de gases GEl y
en mejorar el conocimiento sobre la
aplicacién de soluciones innovado-
ras que logren reducir el consumo
energético y las emisiones en els ector
maritimo, en linea con el Plan Estra-
tégico de I+D+i Visién 2030 de la
Unién Europea (UE). Se necesitard
un presupuesto de 4,99 millones de eu-
ros y 48 meses. Participan 15 socios de
nueve paises de la UE y asociados.

Pilas de combustible de 6xido sdlido

Por su parte, PERFORN (Desarrollo y
demostracién de un sistema de pilas de
combustible de alta temperatura para
el transporte por agua) se centra en la
creacién de un sistema de ciclo com-

Este proyecto es un paso mds hacia la descarbonizacion energética

[T

Se esvera reducir en un 20% el tiempo de espera para preparar la carga.
O

binado SOFC (pilas de combustible
de 6xido sélido) para el transporte
maritimo totalmente innovador.
Lanovedad es que serfa un sistema
escalable, modular y rentable, ade-
mads de acorde a la normativa del
sector maritimo.

Los objetivos de esta propuesta, en la
que SOERMAR representa a los asti-
lleros espatioles, son, entre otros, lo-
grar una disminucién de las emisiones
de gases de un 20% respecto a los com-
bustibles convencionales, demostra-
ci6n de las tecnologias desarrolladas en
el entorno de la propulsién hibrida y
a bordo de un buque, y el desarrollo
de un plan real para habilitar el siste-
ma de ciclo combinado SOFC en apli-

caciones marinas. El consorcio que ha
elaborado la propuesta estd integrado
por 22 socios de 10 paises. Su presu-
puesto es de 16.834.636 euros y estd
previsto que se desarrolle durante 48
meses.

Todos estos proyectos se integran en
Horizonte Europa, el programa mar-
co de investigacion e innovacion de la
UE que busca que Europa sea clima-
ticamente neutra en 2030, y es muy im-
portante participar en ellos, ya que su
materializacion puede suponer, ade-
mds de importantes innovaciones y
mejoras para el sector de la construc-
cién naval, el retorno a Espafia de mi-
llones de euros de fondos comunita-
rios”, destaca Eva Novoa.
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Branka y Consulmar trabajan en
el diseno de embarcaciones

autéonomas

a tecnologia auténoma estd revo-
Llucionando la movilidad y el sec-

tor maritimo no es una excepcion.
Aviones sin piloto, vehiculos sin con-
ductor y barcos sin tripulacién. La Feria
Internacional de Defensa (FEINDEF) —
Madrid 3-5 noviembre — ha sido la avan-
zadilla de lo que pronto veremos en
nuestros puertos. La colaboracién entre
dos empresas, Branka y Consulmar,
que representan respectivamente, la

innovacién tecnoldgica y la experien-
cia en servicios maritimos con em-
barcaciones, ha dado como resultado
“Ranger”, una solucién que incluye el
disefio, la construccién y la prestacion
de servicios de vigilancia portuaria,
costera u offshore con Embarcacién
No Tripulada (ENT) o Unmanned
Surface Vessels (USV). La utilizacion
de esta gama de embarcaciones per-
mite navegar sin tripulacién de forma
totalmente auténoma o bajo control re-

moto con un menor coste, mayor au-
tonomia, mejor aproximacioén a luga-
res de dificil acceso, reduciendo tan-
to las emisiones de CO2 como los ries-
gos inherentes del servicio. Las em-
barcaciones ENT/ USV “Ranger”
cuentan con un sistema redundante de
navegacién y gobierno por control re-
moto con comunicacién IP encriptada
y pueden equiparse con los instru-
mentos necesariospara la vigilancia y
control del drea objetivo.
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Nuevos servicios y digitalizacion,

la apuesta de futuro de las pescaderias

La Jornada de Innovacién y Nuevas tendencias en la Pescaderia organiza-
da por FEDEPESCA puso nombre y cara a algunas de las tiendas tradicio-
nales detallistas que se han adaptado a los cambios en el comercio de los fres-
cos con nuevas apuestas, como la venta online, las elaboraciones en el pun-
to de venta, y la oferta de productos de quinta gama. Un ejemplo méas de com-
promiso por ofrecer el mejor servicio. Os las damos a conocer.

Texto: Teresa Montero

anuel Ferndndez, direc-
tor de Desarrollo de Ne-
gocio de Auren (empresa

de servicios de abogados y asesorfa
fiscal) y Francisco Abad, presidente
de FEDEPESCA, dieron la bienve-
nida a la jornada, enmarcada en el
Convenio 2020-2022 suscrito entre
esta federacion y el MAPA. El pri-
mero sefial6 que hay nuevas formas

de consumir productos pesqueros, y
que los clientes actian en diferentes
canales, no solo con su presencia de-
lante de los mostradores. “Pueden
pedir en cualquier momento, en
cualquier circunstancia y sitio, y esto
nos hace enfocar nuestro negocio y
forma de trabajo de modo distinto”.
También se refiri6 a las tecnologfas
“que ahora no son caras y son acce-
sibles, y que debemos incorporar”.
Auren puede ayudar en el dmbito de
la federacién y en el de las asocia-

Maria Luisa
Alvarez:
“Apostar por
los frescos es
lo que
garantiza la
visita
semanal a la
pescaderia”

ciones provinciales de los minoris-
tas. Ofrece asesorfa sobre ayudas y
fondos locales, nacionales y euro-
peos; y sobre los objetivos de desa-
rrollo sostenible (ODS). También
trabaja en la gestién de personas, el
desarrollo de perfiles y en la ejecu-
cién de proyectos digitales. Con
estajornada, explicé Abad, “quere-
mos trasladar a los consumidores y
al sector los esfuerzos que realizan
las pescaderias tradicionales por
evolucionar para ampliar su oferta,

El fomento del comercio tradicional especializado de barrio es fundamental para el futuro de las pescaderias
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Las pescaderias tradicionales ofrecen productos frescos que son muy valorados por el consumidor

mejorar sus servicios y satisfacer las nue-
vas demandas de los consumidores, de-
mostrando que pese a ser un sector tra-
dicional siempre avanza hacia la inno-
vacion”. Considera que la idea es “po-
ner el foco en la venta online y los pro-
ductos elaborados en mostrador”.

La primera mesa redonda “Ten-
dencias en el sector. Nuevos Pro-
ductos y servicios en las pescaderi-
as tradicionales” estuvo dirigida
por M? Luisa Alvarez, directora ge-
neral de FEDEPESCA. Revel6 ten-
dencias y cifras para demostrar la
evolucién del sector. En el afio 2020
el mercado aumenté en volumen un
10,5% en consumo de productos
pesqueros en los hogares espafioles,
casi 25 kilos por persona y afio, y se
superaron los 221 euros, un 14% en
valor. “Cifra que hay que coger con
cautela”, sefial6, porque estdbamos
confinados y porque ha bajado, una
vez acabada la pandemia. Ahora el
consumo se enfoca fuera del hogar,
“confiemos que sea debido a la lo-
cura que nos ha dado a todos por re-
cuperar el tiempo perdido y comer
fuera”.

Las pescaderias tradi-
cionales se estan esfor-
zando por evolucionar,
ampliar su oferta, me-
jorar sus servicios y
satisfacer las nuevas
demandas de los con-
sumidores

Apostar por los frescos

La directora explicaba que el sector
estd perdiendo cuota de mercado
porque “hay una gran competencia
con los supermercados e hipermer-
cados, que estan trabajando mucho
con los frescos y porque ha surgido
un nuevo competidor, la venta on-
line”. Se abren nuevas superficies,
con mds metros cuadrados, y se es-
tdn cerrando pescaderias tradicio-
nales, se han perdido un 30%. Para
afrontar esto, Alvarez reclama “apos-
tar por los frescos, es lo que garan-

tiza la visita semanal”. Todos los es-
tudios demuestran que se compra un
25% mds en una tienda tradicional
por la variedad de especies, atencién
ofrecida (en muchas ocasiones por
los titulares del negocio) y profe-
sionalidad de los vendedores. “Hay
que fomentar el comercio tradicional
especializado de barrio”.

El abandono de la Dieta Mediterra-
nea y la evolucién del empleo van
parejas a esa pérdida de pescaderi-
as. En el 2007, se contaba con 27.000
trabajadores y ahora estamos en
torno a 19.000. E1 10% de los produc-
tos pesqueros se compra en hiper y su-
per, tendencia cada vez mayor. Los res-
taurantes se van convirtiendo en co-
mercios de platos preparados y los co-
merciantes reclamé Alvarez, «nos te-
nemos que convertir en proveedores,
para el consumo a domicilio, de pro-
ductos elaborados en la tienda».

Desde FEDEPESCA, por ejemplo, estan
fomentando la cata en pescaderfa, un
aperitivo los sdbados a las siete de la tar-
de o los sdbados a la una que atraiga
gente a la tienda.
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Sumar ademads la dificultad de con-
seguir relevo generacional por la fal-
ta de formacién profesional ptiblica y
gratuita en el comercio de la alimen-
tacién en fresco y porque desde el-
propio sector no se anima a los hijos
a trabajar por la dureza de las condi-
ciones. “Tenemos que volver a ilu-
sionar a la gente joven con este sector
y explicarles que una tienda de pro-
ductos pesqueros es mucho mds que
s6lo comprar y vender pescado”,
apostillaba Alvarez.

Digitalizarse y cocinar

Asf, la desaparicién del modelo co-
mercial de los frescos se debe, segtin
la directora de FEDEPESCA, a muchas
causas. La irrupcién tecnolégica ha
provocado un cambio de hébitos de

los consumidores, “la gente cree que
no tiene tiempo”, pero ocurre que ha
desplazado parte del tiempo dedica-
do a la compra y a la cocina a las re-
des sociales e Internet. “Tenemos que
competir por conseguir ese tiempo
perdido”, instaba Alvarez, el que “les
falta para cocinar, tenemos que ser sus
cocineros”.

Con el delivery y el take away no se
compra pescado en la tienda tradi-
cional. La digitalizacién de la hoste-
leria estd haciendo que se pierda con-
sumo en los hogares. Desde FEDE-
PESCA consideran que hay que digi-
talizarse para seguir compitiendo,
pero sin olvidar su modo de trabajar,
la experiencia de la venta presencial.
Combinar tienda online y tienda fisi-
ca. La mejor solucién para la federa-

ci6én ha sido el MarketPlace. “Hemos
digitalizado la oferta, no al consumi-
dor, sino el comercio, es lo que bus-
cdbamos, que mantengdis vuestra in-
dividualidad y el trato con el cliente,
no dar el trato al cliente a las plata-
formas, y que poddis prestar los ser-
vicios que querdis de forma indivi-
dualizada”, expuso Alvarez.

Otro de los grandes competidores es
el consumo extradoméstico. No se
alcanza el 18% en productos pesque-
ros. El pescado no es el plato favorito
de los espafioles cuando salen a comer
fuera, algo que por otro lado, recono-
cfa Alvarez, “es bueno para nosotros
porque buena parte de ese consumo se
queda en el canal tradicional”.

Vivencia Unica tras el mostrador

articip6 también en esta mesa,
PGuﬂlermo del Campo, gerente
del Mercado de la Paz (Madrid),
quien destacé la importancia de los
procesos de digitalizacién sin perder
de vista a la tienda presencial y la ex-
periencia tinica que los consumidores
viven en ella gracias a los profesio-
nales detrds del mostrador. Destacar
que el Mercado de La Paz es el tnico
mercado del mundo que trabaja con
Amazon. La mayor dificultad, segtin
del Campo, “fue convencer a mis co-
merciantes de la necesidad de evolu-
cionar”. Era el afio 2017 y desde en-
tonces han tenido mds de medio mi-
116n de pedidos online y el 24% es fres-
co, y se solicita pescado, aunque lo que
mas se vende es fruta. Este mercado
madrilefio ademds se ha adherido, en
el 2019, a Mercado 47, proyecto de
compra online en los mercados mu-
nicipales de la capital espafiola pro-
movido por su ayuntamiento, y que
cuenta con 10 mercados (en breve, 14).

El Mercado de La Paz ha alcanzado
74,68 euros de pedido medio, comer-
cializado 110.000 kilos y vendido casi
un millén de euros con sus mas de
57.000 pedidos. También recurre a otro
tipo de plataformas de MarketPlace:
Mi Cesta, JustEats, Stuart, Glovo, My-
Chef, Manzaning... Y la novedad,
apunt6 del Campo, es que “muchos
comerciantes estdén empezando a com-
prar en origen via online. Facilita el
ahorro de costes. Existe contacto di-
recto del productor con el comercian-
te”, resalté del Campo. Finalizé con la
frase de Laureano Turenzo, un impor-
tante ejecutivo de Amazon: “A dia de
hoy, el algoritmo mds eficiente del
mundo, el A10 de Amazon, estd a
afios luz de eficiencia al de un buen pes-
cadero que ensefia su pescado en su
tienda de barrio a sus clientes y les ter-
mina saludando por su nombre”.

Por su parte, Almudena Sénchez re-
lat6 su experiencia en el canal e-com-
merce con la Pescaderia Palacio C.B,

abierto durante la pandemia. Su prin-
cipal cliente es la hosteleria, «pero no
tenemos los pedidos que nos gusta-
ria», comentd. Asimismo, Pedro Jests
Moreno, socio de Auren Digital, se re-
firi6 a las facilidades que ofrecen las
nuevas herramientas, mucho mds de-
mocratizadas que hace unos afios.
“Ayudan a contactar con el cliente y
fidelizarlo”, y segtin Moreno, ya no es
un tema de dinero, es enfocar pro-
yectos con asesoramiento. Y final-
mente, M? José Gonzélez Villaverde,
de “Pescaderia Hermanos Gonzélez”
conté lo vivido con el Marketplace La
Pescaderfa Artesanal. Ella era reacia,
contaba, “a este modelo de redes y
plataformas, pero la gente puede lla-
marte, existe una cierta cercania y co-
municacién, y es bueno mantener las
dos vias de negocio activas”. FEDE-
PESCA les propuso unirse al Mar-
ketPlace y lo hicieron, “nos lo dieron
todo hecho y asf te resulta mds facil y

te animas”. 24
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Prestigio social

También quiso recordar que la pes-
caderfa tradicional contempla la sos-
tenibilidad en sus tres vertientes, me-
dioambiental, social y econémica, y
que el sector tiene que ser capaz de co-
municar y vender estos valores y
todo lo que hace. Ademas, el producto
pesquero es muy facil de atacar por no
tener marca y es dificil defenderse de
las noticias alarmistas, que tienen un
efecto inmediato y nefasto en la ven-
ta y el consumo. Por eso prima edu-
car al consumidor e informarlo y usar
las redes sociales.

Hay, explicaba Alvarez, “pescaderos
youtubers, blogueros, se pueden cre-
ar momentos de compra como San Va-
lentin, disefiar videos de recetas, ex-
plotar esta faceta de los chef. Tenemos

que luchar por ese prestigio social de
los pescaderos”. Y es que los profe-
sionales, afiadia, “son uno de nuestros
principales valores, las personas son
las que marcan la diferencia en nues-
tro sector. Y por eso dedicamos mu-
cho esfuerzo a la formacién”.

Pescaderos Youtubers

Iniciaron esta primera mesa redonda
Txema Iglesias y Beatriz Raimondez,
propietarios de La Pescaderia de mi
barrio (Vigo), pescaderos Youtubers
que comunican de una forma diver-
tida y original todo lo relacionado con
su dia a dia y con el producto pes-
quero.

Tras no poder seguir con su oficio de
marino por un accidente, Iglesias de-
cidié montar una pescaderfa con Rai-

X —

mondez con el fin de acercar el pro-
ducto a la gente que estd trabajando y
no tiene tiempo para la compra pre-
sencial. Optaron por las redes socia-
les. Unieron las sinergias de YouTu-
be, Instagram, Whatsapp y Facebook.
Emplean la Lista de Difusién de What-
sapp, que facilita la entrega de “un
contenido en plural, pero luego cada
persona te responde de forma indivi-
dual”, explicaba Iglesias. También
utilizan Whatsapp Business para agen-
dar las cosas (nuevo pedido, pen-
diente de pago...).

Empiezan la mafiana grabando un vi-
deo de Youtube al que le ponen el link
a su lista de difusién de Whatsapp
acompafado de una tarifa de precios
y al recibir el pedido lo etiquetan
con la herramienta digital.
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Francisco Abad: “Los
detallistas de pescado
“pese a ser un sector
tradicional siempre
avanzan hacia la
innovacién”

Reconocen que hay crear videos de ca-
lidad y originales. Empezaron a tener
muchas visitas con monélogos de hu-
mor. “Mi consejo final es que explotes lo
que mejor se te da y trabajo y trabajo, y
constancia. Hay que buscar ideas”, fi-
naliz6 Iglesias, “y si lo haces, hacerlo
muy bien”.

Cuanto mas cocino, mas vendo

El siguiente fue Manuel Almazan, de
Five Fish, pescaderia soriana que ofre-
ce platos elaborados sin conservantes ni
colorantes, envasados al vacio. Comen-
z6 abogando por la evolucién y la adap-
tacién porque “la gente cambia y noso-
tros tenemos que cambiar también, es
que no hay otra manera”.

Por ello se decidié por la cocina al vacio,
todavia sin estudiar y en la que cada vez
se estdn haciendo mds cosas. Para Al-
mazdn, la clave de “un mostrador grande,
que luzca, es tener mucha variedad y can-
tidad de pescado y siempre me queda el re-
curso de que sino lo vendo, lo cocino. Cuan-
to mds cocino, mds pescado fresco vendo”.

Reconocié que cualquier pescadero puede

hacer lo mismo. “Se necesita muy poco, una
méquina de envasado al vacio de un mini-
mo de absorcién, de unos 20 metros ctibi-
cos, un horno de convencién y una batido-
ra para enfriar el producto”. Su pescaderia
tiene 45 m2, una cdmara y un pequefio obra-
dor de 9 metros. Ofrece 28 recetas diferen-
tes basadas en productos de origen, apro-
vechan todo del pescado, trabajan por In-
ternet y son muy cuidadosos con la seguri-
dad alimentaria.

e — e a o
Marita Luisa Alvarez, directora de Fedepesca, hablé en las Jornadas de Ce-
leiro, de las grandes posibilidades que se abren con la digitalizacion sobre
el sector comercializador de la pesca.

Elaboraciones en la venta

Caroli Fish es el negocio de Ivan Sas-
\ tre, que con tan solo cuatro afios de
vida, gracias a la buena acogida de
sus platos elaborados (pescado al
" horno, frituras, sushi...), ya ha abier-
to nueva sucursal, especializada en
sushi. Dispone de un obrador con
' una pequefia cocina con la que co-
cinan a baja temperatura. Venden
pescado fresco de modo presencial
-y por Whatsapp, ofrecen descuentos
por familia numerosa, y cuentan
con sistemas de fidelizacion del
'~ cliente y atencién por redes sociales.
En este tipo de iniciativas, segtin Sas-
tre “hay que abatir el producto para
' bajar su temperatura y poder vender
un producto pesquero de calidad”.
También exige “una higiene extrema,
" una limpieza brutal” y tener en
cuenta las intolerancias alimentarias
y alergias. Asimismo, Sastre se refi-
rié a las trabas normativas existen-
tes para cocinar en un espacio como
una pescaderia. En este momento,
~ Alvarez anunci6 que estd punto de
publicarse una normativa nacional
de la Agencia Espafiola de Seguridad
' Alimentaria que va a valorar todas
estas actuaciones en los puntos de

venta para unificarlas porque cada
CC.AA. acttia de un modo.

La segunda mesa redonda estuvo
moderada por Silvia Gil del depar-
tamento de Proyectos, Comunicacién
y Marketing de FEDEPESCA y que,
en su ponencia de “Escenario post-
pandemia y digitalizacién del sector
minorista de pescado”, expuso el
marco actual tras el enorme auge que
sufri¢ el e-commerce durante los mo-
mentos de confinamiento y de nue-
vas soluciones para la venta online
como es La Pescaderia Artesanal, un
Marketplace exclusivo de pescade-
rias tradicionales, ya operativo en
Madrid.

Tras esta ponencia Eduardo Rome-
ro, socio consultor y experto en ges-
tién de ayudas y fondos europeos de
AUREN hablé de los fondos Next
Generation, de las convocatorias
abiertas actualmente y de la previ-
sién de distribucién de los mencio-
nados fondos, que Espafia ya estd re-
cibiendo y que van muy orientados
a fomentar la transformacién digital
y verde de las empresas. Ademds,
subray6 que las pescaderias también
pueden beneficiarse de las ayudas
europeas para las pymes.
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Acuicultura

La inflaciéon incrementa los costes de
la empresas acuicolas espaiolas

Texto : J.R.V.

a acuiculura espafiola asiste a una subi-

da sin precedentes de los costes de pro-

duccién que le hace dudar de sus viabi-
lidad. Asi, la post-pandemia y el cambio cli-
matico, entre los desencadenantes de la tormenta
perfecta que amenaza a un sector de mas de 500
millones de euros. Todos los elementos nece-
sarios para producir especies acudticas se han
encarecido con respecto al afio pasado, algunos
con incrementos nunca vistos hasta la fecha. Los
productos acuicolas no se benefician del IVA su-
perreducido que sf se aplica a otros elementos
de la cesta de la compra. Asf, el sector de la acui-
cultura en Espafia no es ajeno a la tendencia al-
cista que estdn registrando las materias primas
alo largo del afio 2021 y que estd teniendo un
impacto directo en la economia de todo el pla-
neta. Una subida que se nota en todos los ele-
mentos que son necesarios para poder llevar a
cabo esta actividad, con aumentos generaliza-
dos en las variables de la gran ecuacién que im-
plica hacer llegar pescados, mariscos y algas de
crianza al punto de venta.

En declaraciones de Javier Ojeda, gerente de
Acuicultura de Espafia, “el escenario en el
que nos encontramos ahora es algo inédito
para un sector como el nuestro. No existe re-
ferencia de una evolucién alcista tan pro-
nunciada y prolongada en el tiempo como
esta”. El epilogo de la pandemia sanitaria de-
satada por el Covid19 y los fenémenos cli-
maéticos extremos han tenido un efecto di-
recto en la disponibilidad de los bienes
consumibles de este sector.

Todos los paises han visto su capacidad pro-
ductiva mermada por la necesidad de im-
plementar medidas de contencién para el co-
ronavirus y para atender a los afectados,
pero a continuacién ha tenido lugar un re-
bote de las economias que ha tensado las ca-
denas de suministro. En la cadena de valor
que une a los proveedores de materias pri-
mas con las empresas productoras de pes-
cados y mariscos se han encarecido los in-
sumos para disponer de lo necesario para lle-

INCREMENTO DE COSTES

-Energia eléctrica: Subida en 2021: +33%.

-Gasoéleo: Subida experimentada 2021: +13,1%. Subida estima-

da 2022: +5%.

-Piensos elaborados a base de cereales, harinas de pescado, acei-
tes vegetales, leguminosas, aceites de pescado (mas de la mitad
del coste total de produccion): Subida media experimentada 2021:
de +7 a +20%. Subida media estimada 2022: de +7 a +15%.

-Productos veterinarios: Subida experimentada 2021: de +4% a
15% Subida estimada 2022: de +5% a 15%.

-Material de envasado y transporte (pallets, envases, etiquetas,
marchamos): Subida experimentada 2021: de +3% a +6%. Subi-
da estimada 2022: de +5% a 10%.

var a cabo la actividad ademads del in-
cremento de los fletes de transporte. A
esta circunstancia, hay que afiadir los
efectos en la capacidad productiva de las
materias primas provocados por acci-
dentes climdticos relacionados con el
cambio climdtico, como las lluvias to-
rrenciales en Espafia o 1a ola de calor ex-
tremo que ha asolado Canadd y el oes-

te de Estados Unidos, en verano de 2021.

Una subida que se prolon-
gara

Criar especies acudticas marinas y flu-
viales con los pardmetros de excelencia
en los que se enmarca el sector acuico-
la espafiol implica el consumo de los ele-
mentos necesarios para el desarrollo y
comercializacién de los peces, mariscos
y algas. Los bienes consumibles im-
prescindibles para que los ciudadanos
sigan teniendo a su disposicién en el
punto de venta habitual estos alimentos,
han experimentado subidas en el mar-
co del alza generalizada de los costes de

produccién. Ademads de la evolucién al-

cista del afio 2021, las distorsiones en las ca-
pacidades productivas y en el transporte,
que antes se encontraban a pleno rendi-
miento, auguran que el crecimiento de los
costes seguird en el afio 2022. Asf lo cons-
tatan entidades como el Ministerio de Agri-
cultura, Pesca y Alimentacién.

Un alza que llega a un sector productivo con
los margenes muy ajustados tras la pande-
mia y los aumentos del presente afio. De me-
dia, supone un gasto extra de 45-50 cts/kg
repercutido en los costes de produccién.

Acontecimientos como la llegada de la
pandemia han puesto de manifiesto la
necesidad de tener un sector alimenta-
rio resistente y saneado. Asi ha queda-
do plasmado en las directivas europeas
que regulan la actividad agroalimenta-
ria del viejo continente. Para poder sa-
tisfacer las necesidades de alimento de
la poblacién, es imprescindible que las
empresas alimentarias sean eficientes y
rentables. Hoy tienen que hacer frente
al incremento generalizado de los ele-
mentos necesarios para su actividad

sin margen comercial para asumirlos. 24
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SEAF

Bjorn Erik Stabell

Acuicultura noruega
y sostenibilidad

jorn Erik Stabell, director del Conse-

jo de Productos del Mar de Noruega

en Espafia mantiene que el salmén
noruego ocupa el primer lugar en el ranking
mundial de alimentos sostenibles.

¢;Es sostenible la acuicultura noruega?

En 2020, por segundo afio consecutivo,
el mayor productor de salmén del mun-
do, Mowi, encabezé la lista de los pro-
ductores de protefnas mds sostenibles del
mundo, y otras dos empresas de pro-
ductos del mar noruegos estaban entre
los 10 primeros puestos.

El indice de proteinas Coller FAIRR
analiza el desempefio de las 60 empre-
sas que cotizan en bolsa més grandes del
mundo que producen carne, ldcteos y
mariscos envarios factores de riesgo re-
lacionados con la sostenibilidad. En los
tres afios que se ha publicado el informe,

«Comer productos del
mar esta demostrado
que reduce las
emisiones climaticas’

las empresas acuicolas noruegas siempre
han liderado el camino, con Lergy Sea-
food Group ocupando el primer lugar en
2018 y Grieg Seafood también entre los
10 primeros.

:Qué es lo que hace sostenible a la acui-
cultura noruega?

El punto de partida es que la produccion
de alimentos en el agua (acuicultura) en
general es una forma muy eficiente de
producir alimentos. Esto se debe a que

Acuicultura

el pez se adapta a la temperatura de
su entorno, por lo que no necesita uti-
lizar energfa para mantener su tem-
peratura estable y todo el alimento
que recibe lo usa para crecer. No obs-
tante, la vision de la acuicultura no-
ruega es trabajar de manera conti-
nuada para seguir evolucionando y
avanzando de forma sostenible, im-
pulsada por las altas inversiones en
nuevas tecnologias, lo que permite de-
sarrollar avances y sistemas acuicolas
lideres en el mundo. Adem§4s, los es-
trictos sistemas de control por parte
de las autoridades y el riguroso sis-
tema de gestion de recursos de No-
ruega garantizan la combinacién en-
tre las necesidades econémicas y so-
ciales y la preservacién de nuestros
valiosos recursos naturales. Todo
esto convierte a la acuicultura no-
ruega en una de las producciones ali-
mentarias mds sostenibles que existen.

¢Cudl es el papel de la acuicultura en
el futuro de la alimentacién?

Para hacer frente a la demanda de ali-
mentos de la poblacion en 2030 es pre-
ciso aumentar en un 70 % la produc-
cién de alimentos y optimizar el uso
de recursos con el minimo impacto
ambiental. En este sentido, a pesar de
que los océanos cubren mds de dos
tercios de la superficie de la tierra, a
dia de hoy solo representan el 2 % del-
sustento mundial y menos del 5 % de
las proteinas.

Las previsiones de la Organizacion de
las Naciones Unidas para la Alimen-
tacién y la Agricultura (FAO, por sus
siglas en inglés) sefialan que el prin-
cipal aumento de la produccién pes-
quera tendrd su origen en la acuicul-
tura, y que alcanzard los 109millones
de toneladas en 2030 con un ritmo de
crecimiento anual medio del 4 %
hasta esa fecha. Sabemos que comer
mads productos del mar es una buena
forma de reducir nuestrasemisiones
climéticas, y la industria noruega
estd liderando el camino en la pro-
duccién de proteinas. sostenible.ZA
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Acuicultura

Identifican nuevas estrategias para controlar
enfermedades viricas en acuicultura

La investigadora ourensa-
na del CSIC en Vigo, Ra-
quel Lama estudia la res-
puesta de la lubina europea
al nodavirus, utilizando al
pez cebra como modelo de
infeccién. Su trabajo ya ha
dado como resultado un
prototipo de vacuna.

Texto: M.Berea

Los resultados de una tesis doctoral de la
investigadora gallega Raquel Lama Lépez
permiten avanzar en nuevas estrategias
para el control de enfermedades viricas en
la acuicultura, concretamente para el no-
davirus en la lubina europea. Los resulta-
dos de este trabajo, que ha recibido la ca-
lificacién sobresaliente con mencién “cum
laude” e “internacional”, son de gran re-
levancia para el sector, ya que Espafia ocu-
pa el cuarto lugar en la clasificacién mun-
dial de pesca de lubina y el tercero en su
produccién en acuicultura. Una especie que
se ve afectada por enfermedades infeccio-
sas de todo tipo, siendo la que causa ma-
yores pérdidas la retinopatia y encefalo-
patia viral, cuyo agente causal es el cono-
cido como nodavirus, que afecta princi-
palmente al sistema nervioso central.

Estos dafios provocan signos clinicos muy
caracteristicos, como es una hiperinflacién
de la vejiga natatoria y un nadar realizan-
do movimientos en espiral descendentes
curvando la espina dorsal, lo que provo-
ca una total desorientacién en la natacién.
Ademads, los ejemplares afectados se vuel-
ven mds oscuros y pierden el apetito. Se-
gln apunta la investigadora Raquel Lama,
actualmente sélo existen en el mercado dos
vacunas contra el genotipo RGNVV: “De
momento, se hace frente al virus extre-
mando las medidas de prevencién, evi-
tando la exposicion del cultivo y refor-

pea al nodavirus.

Ragquel Lama, investigadora del CSIC, estudia la respuesta de la lubina euro-

zando las buenas précticas de manejo,
por lo que la respuesta inmunitaria inna-
ta se considera esencial para hacer frente
a una infeccion virica”. En este contexto, el
objetivo general de la tesis era indagar en
el conocimientode la respuesta de la lubi-
na ante una infeccién con nodavirus. En la
investigacion se utilizaron distintas me-
todologias bioinforméticas para estudiar las
interacciones entre la lubina y el nodavi-
rus.

Tras una amplia investigacién, la tesis
desarroll6 un prototipo de vacuna para la
lubina frente al nodavirus que se caracte-
riza, fundamentalmente, por mejorar la se-
guridad y rentabilidad ambiental al no ne-
cesitar adyuvantes. No fue sencillo y, ante
la relativa dificultad para trabajar con es-
pecies de alto valor comercial, se estable-
ci6 el pez cebra como modelo de infeccién.
De esta forma, se pudo determinar que, a
mayor edad de la larva, méds complicado
era que presentasen sintomas de infeccién
y que la mayor mortalidad de las larvas in-
fectadas se correlacionaba con una mayor
expresion de la protefna de capside del no-
davirus a lo largo del tiempo.

Compararlo con encefalopatias
humanas.

En este sentido, Raquel Lama sefiala que
el trabajo realizado en el Instituto de In-
vestigaciones Marinas reafirma las bases
para que el pez cebra se considere un mo-

delo de infeccién, “no sélo de nodavirus,
sino de otros muchos virus en peces que
son dificiles de estudiar in vivo debido a
la dificil obtencién de las especies afecta-
das o por su mantenimiento en laborato-
rio”. De esta forma, asegura Lama, se
puede desarrollar un modelo que permi-
ta conocer de manera mds rapida y senci-
lla los mecanismos mediante los que actta
un virus que provoca dafios en el sistema
nervioso central como es el nodavirus y,
ademds, “este estudio abre la puerta a com-
parar sus mecanismos de actuacién con los
de virus que producen encefalopatias hu-
manas como son el Herpes simplex o el vi-
rus de la varicela zoster. E, incluso, con los
desarrollos tipicos de enfermedades neu-
rodegenerativas como el Alzheimer, e in-
tentar probar asf terapias que nos permi-
tan afrontar los procesos neurodegenera-
tivos comunes”.

Raquel Lama Lépez (Pazos-Hermos, Ou-
rense, 1990) es licenciada en Biologia, re-
alizé un Master en Biotecnologia y es doc-
tora en Biologfa por la Universidad de San-
tiago de Compostela. Cuenta con expe-
riencia en laboratorios internacionales
(Corea del Sur, Portugal y Chile) y en la ac-
tualidad estd contratada por el Grupo de
Inmunologia y Genémica del Instituto de
Investigaciones Marinas, donde estd in-
volucrada en varios proyectos utilizando
el pez cebra como modelo de estudio del

proceso inflamatorio. 224
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Pioneros en la
o

La primera piscifactoria del mundo que
consiguio criar salmon con éxito se
construyd en la isla noruega de Hitra en 1970,
Lo combinacidén de estrictas normas
sonitarios. uno estrecha vigilancio de ko
seguridod y un enfoque de innovacion
continua ha hecho que Noruega sea hoy un
lider mundial en acuicultura.

La acuicultura responsable desempeiio

un papeal crucial para dar respuesta a la
demanda mundial de alimentos en el
presente, y también en el futuro.

El origen si importo,




Acuicultura

Andalucia destina 9,3 mi-
llones para ayudas a la
acuicultura y a pymes
transformadoras

400 millones de euros, empleando
a mdas de 2.700 personas. Final-
mente, la Consejerfa de Agricultu-
ra, Ganaderfa, Pesca y Desarrollo
Sostenible ha presentado un infor-
me al Consejo de Gobierno sobre las
actuaciones llevadas a cabo para im-
pulsar los proyectos de absorcién de
carbono azul (carbono capturado
por los océanos y ecosistemas cos-
teros) para luchar contra los efectos
del cambio climdtico. Gracias al

La Consejeria de Pesca de Andalucia ha am-
pliado en 4,8 millones de euros el presupuesto
de la convocatoria 2021 de ayudas para la
transformaciéon de productos de la pesca y
acuicultura, abierto el pasado mes de mayo.

trabajo de este departamento, An-
dalucia es hoy pionera en el desa-
rrollo de un estdndar para proyec-
tos este tipo, es decir, este territorio
ha sido el primero en analizar y es-
tablecer los requisitos bdsicos para

incentivos ascendia a 4,5 millo-

nes de euros por lo que, tras el
incremento, el montante total pues-
to a disposicion del sector andaluz
alcanzan los 9,3 millones de euros.
Estas ayudas se enmarcan en el
Programa Operativo del Fondo Eu-
ropeo Maritimo y de Pesca (FEMP)
2014-2020 y respaldan proyectos
de 2021 y 2022. Segtin datos apor-
tados por la administracion anda-
luza, los profesionales del sector han
presentado proyectos por valor de
mas de 24 millones de euros. Se tra-
ta de iniciativas que pretenden el
mantenimiento de puestos de tra-

Inicialmente, la dotacién de estos

bajo ya existentes o a proyectos
para generar mds de 120 nuevos em-
pleos. Estas subvenciones pueden al-
canzar hasta el 50% del gasto sub-
vencionable y entre los beneficiarios
pueden encontrarse tanto empresas
de transformacién, como de conge-
lado de pesca fresca, de elaboracién
de conservas, semiconservas, ahu-
mados y otros transformados de las
especies pesqueras. Actualmente,
Andalucia cuenta con 53 empresas
andaluzas que centran su activi-
dad en la transformacién de los
productos de la pesca. En 2020 al-
canzaron una produccion de 48.771
toneladas, con un valor de maés de

que una iniciativa de carbono azul
pueda considerarse, oficialmente,
una herramienta de reduccién o
compensacioén de emisiones de ga-
ses de efector invernadero. Este
avance es uno de los resultados del
proyecto 'Life Blue Natura Anda-
lucfa’ que coordina la Consejeria de
Agricultura, Ganaderia, Pesca y
Desarrollo Sostenible y en el que
también participan el Consejo Su-
perior de Investigaciones Cientifi-
cas (CSIC), la Union Internacional
para la Conservacion de la Natu-
raleza (UICN), la Asociacién Hom-
bre y Territorio (HYT) y la Univer-
sidad de Cadiz (UCA), entre otras
entidades.ZA.
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Puertos

Fl Port de Barcelona desarrollara un
ecosistema innovador de la economia azul

El distrito tecnolégico tendra como embrion el Piero1, un hub innovador de
referencia integrado por mas de 100 empresas y start-ups

Texto:Francesc Callau

a economia azul, entendida
L como aquella economia que tie-

ne la capacidad de dar una res-
puesta sostenible a las necesidades bé-
sicas de la sociedad y que implica a los
diferentes sectores econdémicos rela-
cionados con el medio marino, in-
cluidos los puertos, no s6lo nos per-
mite un crecimiento respetuoso con el
medioambiente, sino que supone un
motor necesario para el crecimiento
responsable e inclusivo. Segtin datos
de la Red Espatiola del Pacto Mundial,
esta economia aporta el 5% del PIB
mundial y, a nivel del Estado, gene-
ra unos 23.000 millones de euros de
valor afiadido bruto y mds de 691.000
puestos de trabajo.

Ante esta realidad, el Port de Bar-
celona, como institucién ptblica y
motor econémico del pais, ha otor-
gado un papel prioritario al desa-
rrollo de la economia azul en su IV
Plan Estratégico 2021-2025. En este
documento, donde se recogen las
lineas estratégicas de futuro, se
proyecta el distrito tecnolégico de
la economia azul, que tiene como
embrién el Pier01, un hub inno-
vador de referencia situado en el
ambito portuario e integrado por
mas de 100 empresas y start-ups.

El hub de innovacién Pier01 esta
localizado en el Port Vell, un es-
pacio singular de 70 hectéreas de
superficie que es el &mbito mds ciu-

A lo largo de 70 hectdreas se va a desarrollar la economia azul portuaria

Los proyectos para la
economia azul
agilizaran la
recuperacion econémica
y crearan muchos
empleos

dadano del Port de Barcelona. El Port
Vell concentra una intensa actividad
comercial, maritima y portuaria,
ejerciendo de polo de atraccién de in-
versiones y talento, un territorio
histérico y tnico donde progresan
iniciativas relacionadas con la nue-
va economia basada en el conoci-
miento y la tecnologfa.

Servicios para personas

En el Port Vell podemos encontrar
un amplio abanico de instalaciones
y servicios para las personas, asi
como instalaciones y servicios rela-
cionados con el mundo ndutico y
maritimo, como la pesca, el amarre,
reparacién y mantenimiento de em-
barcaciones de recreo, clubes de-
portivos histéricos, restauracion y
hosteleria y actividades que se de-
sarrollan a lo largo del afio y que son
visitadas por millones de personas,
como el Salén Nautico o la Feria de
Navidad.

La apuesta del Port de Barcelona
para desarrollar iniciativas relacio-
nadas con la economia azul en este
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Puertos

El puerto de
Barcelona ocupa a
15.000 personas y
genera 3.750 millones
de euros

representando el 4,3%
del PIB

ambito no sélo favorecerd la creacion
de empleo en el sector portuario,
sino que agilizard la recuperacién de
la ocupacién previa a la crisis de la
Covid- 19 en esta drea; promoverd el
desarrollo de una formacion sectorial
de calidad con la creacién de un cen-
tro integrado de formacién logistica-
portuaria en el marco del hub de co-
nocimiento, innovacién y formacion;
y facilitard la investigacién y la in-
novacién en toda la actividad logfs-
tica-portuaria generando un ecosis-
tema innovador lider atrayendo ta-
lento.

Alianzas estratégicas

Las bases para el desarrollo de la eco-
nomia azul en el Port de Barcelona ya
se han empezado a poner. En este sen-
tido, el Port ha sido la primera insti-
tucién en firmar un acuerdo con el
Ayuntamiento de Barcelona para
unir fuerzas en esta estrategia. El
acuerdo tiene entre sus objetivos la
creacién de un espacio para poner en
comtun proyectos, impulsar la inno-
vacion, el emprendimiento, el talen-
to y la formacién, asi como la bus-
queda de proyectos que, mediante la
colaboracién publico-privada, puedan
dar un impulso a la economfia azul y
posicionar la ciudad a nivel interna-

Empresas de diferentes sectores podrdn desarrollar sus proyectos en el puerto

cional.El Port de Barcelona trabaja
para convertirse en una plataforma
tnica donde las start-ups, las em-
presas tecnolégicas, el mundo aca-
démico y el sector maritimo-portua-
rio puedan desarrollar nueva activi-
dad econdmica en el dmbito de la eco-
nomia azul.

El Distrito Azul, donde se concentrard
esta actividad, se convertird en un
polo empresarial que funcione bajo
criterios de sostenibilidad, apertura,
colaboracién y tecnologia, y que sea
capaz de atraer el talento, el em-
prendimiento y la innovacién. Estos
proyectos facilitardn la creacién de
nuevos puestos de trabajo de calidad
dentro de un sector que actualmente
ocupa unas 15.000 personas y gene-
ra 3.750 millones de euros de factu-
raciéon anual en la ciudad de Barce-
lona, representando un 4,3% de su
PIBy el 1,4% del empleo.

Un camino compartido

El Port y la ciudad de Barcelona han
evolucionado juntos a lo largo de los
siglos. Barcelona no hubiera podido
ser una ciudad industrial, comercial

y abierta si no hubiera contado con un
puerto de primer orden que le hu-
biera facilitado la llegada de las ma-
terias primas y capaz, al mismo tiem-
po, de hacer llegar su produccién en
todo el mundo. Del mismo modo, el
Port de Barcelona no seria hoy una in-
fraestructura moderna y lider si no
hubiera tenido detrds esta ciudad
emprendedora, que sigue trabajando
para convertirse en una metrépolis
moderna y competitiva, con proyec-
cién global.

Hoy, el Port de Barcelona es la infra-
estructura estratégica necesaria para
que el pais funcione, una maquinaria
econdmica potentisima en transfor-
macion y que, entre otros aspectos, re-
quiere de profesionales cada vez mas
preparados y especializados. La eco-
nomia azul es un gran generador de
oportunidades laborales. Pero tam-
bién de crecimiento econémico sos-
tenible, tanto desde el punto de vis-
ta medioambiental como social y
econdémico, los tres ejes que marcan
el desarrollo del Port de Barcelona
hoy, un puerto firmemente compro-
metido con los ODS de Naciones
Unidas.
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Jornadas de Pesca de Celeiro

Reparto de cuotas por criterios sociales y

rechazo a la edlica, temas de mayor debate

Las Jornadas de Pesca de Celeiro volvieron a ofrecer muchos titulares informativos y también novedades

El secretario de la Cofradia Santa Maria de Celeiro, Maximo Diaz, va-
loré positivamente la 25 edicién de las Jornadas de Celeiro. Segun, Diaz,
«tras tres dias intensos de debate, en el que se hablé del comercio di-
gital, el reparto de cuotas, el FEMPA, el relevo generacional, el Bre-
xit...», las Jornadas congregaron a mas de 400 inscritos, «en el que to-
dos los temas de actualidad se debatieron Celeiro». Entre los aspec-
tos mas novedosos fue el anuncio de la Secretaria de Pesca, Alicia Vi-
llauriz, sobre que el reparto de las cuotas que se podran llevar a cabo
en base a criterios sociales», un tema que debera pasar por el Conse-
jo de Estado, Parlamento y Consejo de Ministros, antes de su apro-
bacién.
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Jornadas de Pesca de Celeiro

Javier Garat, se

quero espariol.

Estratégicos, de verdad?

1 secretario general de Ce-
E pesca Javier Garat, reproch6

alos politicos que «se les lle-
ne la boca declardandonos esen-
ciales y estratégicos, pero con sus
acciones no demuestran que lo se-
amos». También transmitié la
«sensacion de frustracién» de la
flota espanola por todas las poli-
ticas verdes «que ponen en ries-
go la viabilidad de las empresas
sin tener en cuenta las conse-
cuencias socioeconémicas».Ante el
anuncio de la Secretaria de Pesca,
Alicia Villauriz, en el que la nue-
va normativa espafiola aspira a
«reforzar el fin social de las posi-
bilidades de pesca, en justo equi-
librio con los intereses empresa-
riales», Garat mostré su «inquie-
tud, por la inseguridad juridica, si
no deja claros los criterios de re-
parto», ya que si redistribuye las
cuotas actuales «se irfan al tacho
las inversiones» de armadores
que las compraron. Cabe consi-
derar que muchos armadores han
hecho fuertes inversiones en la ad-

quisicién de derechos de pesca,
para contar con mds dias de pes-
ca. Teniendo en cuenta los exiguos
cupos de algunas flotas de litoral,
asi como sus practicas medioam-
bientales, «entrariamos a tener en
consideracion mds criterios que los
histéricos», dijo la secretaria de
Pesca. Un «cambio de orienta-
cién, trazando un camino distin-
to», con lo que Garat mantuvo que
«no poner en riesgo planteamien-
tos y certezas del sector» con lo
que mostraba su preocupacién
hacia otro tipo de distribuciones
de cuotas».

Del lado de los armadores Ivan Lé-
pez, presidente de Agarba (Aso-
ciacién Nacional de Armadores de
Buques de Pesca de Bacalao), dio
cuenta de la situacién de la flota
con relacién a los acuerdo del
Brexit. "Vamos a vivir situaciones
dificiles.. Cuando paises como No-
ruega se autoasignan cuotas y se
las restan a los Veintisiete «con
agresividad y prepotencia, la res-

«Vamos a vivir
situaciones
dificiles con el
Brexit»

puesta de la UE es timorata, le fal-
ta determinacién en defensa de la
pesca. Vamos a a tener que estar
muy expectantes de las repercu-
siones que va a tener el acuerdo
Brexit».Por su parte, el presidente
de la Xunta, Ntifiez Feijoo, clausu-
r6 el congreso recalcando que
«apostar por la pesca es el objetivo
de Galicia», siempre equilibrando
el cuidado ambiental con el social
y econdémico. Para mantener a un
sector que suministra alimentos
nutritivos y saludables, considera-
ba «prioritario» cuidar también a
los pescadores y garantizarles sus-
tento econémico. La conselleira de
Mar de la Xunta de Galicia Rosa
Quintana centré su intervencion en
las repercusiones que tendria para
Galicia los recortes de cuotas que
propone la UE para las especies que
gestiona en exclusiva, a la espera de
negociar con el Reino Unido las
compartidas. Un informe encar-
gado por la Xunta cifra el impacto
de la rebaja de la merluza en Gali-
cla «en casi 60 millones de euros, un
riesgo evidente para 500 empleos».
El titular del Gobierno gallego, Al-
berto Nufiez Feijéo, destaco el
compromiso de la Xunta con A Ma-
rifia lucense con una inversién de
mas de 80 millones de euros en el
sector maritimo-pesquero en los tl-
timos afios. “Y vamos a seguir tra-
bajando y priorizando esas inver-
siones”, avanzd. Durante la clau-
sura recordé que tanto la localidad
como toda la comarca son “pione-
ros en la pesca sostenible, en la con-
‘ tinua formacién continua porque la
clave es el relevo generacional y te-
néis una lonja que es un modelo de
produccién y comercializacion de
‘ productos del mar”. El presidente
de la Xunta hizo también una
apuesta por el futuro y destacé que
la pesca del mafiana debe unir y
‘ mantener el equilibrio en tres di-
mensiones: ambiental, social y eco-
némica”, explicé Nufiez Feijoo.”2
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«Trataremos de dar seguridad

juridica si hay cambios en el
reparto de cuotas»

Y

La Secretaria de Pesca, Alicia Villauriz, cerro con su discurso las XXV Jornadas
de Celeiro

a Secretaria de Pesca, Alicia
LVillauriz, lanz6 la posibilidad

que las cuotas de pesca puedan
distribuirse "por criterios sociales”,
una accién pionera en Espafia, una
que vez que en todos los Estados de
la UE se basan en derechos histéricos.
De momento, se estd a la espera de un
informe del Consejo de Estado, del
andlisis en el Consejo de Ministros y
del debate en Cortes, la futura Ley de
Pesca Sostenible e Investigacion Pes-
quera que «abre la posibilidad» de re-
partir los cupos introduciendo cam-
bios «hacia valores de més sostenibi-
lidad y mads equilibrio social».La se-
cretaria general de Pesca, adelant6
esta medida antes en la clausura de
las Jornadas de Celeiro.

Los Verdes ya han planteado en la
Eurocdmara la conveniencia de
marcarse como meta que cada Es-
tado de los Veintisiete asigne en el
2030 el 30 % de sus cuotas a la flo-
ta artesanal. "Las Administraciones
tienen muchas cosas para corregir

de cara que el sector se beneficie y
se trata de adaptar a la moderni-
dad. El sector tiene futuro"”, decia
Villauriz en contestacién a una
pregunta de un armador de artes
menores del Mediterrdneo que
apuntaba en Celeiro que "el sector
estaba masacrado". Villauriz re-
salt6 la importancia de que el con-
junto de la cadena del sector pes-
quero se adapte a las nuevas exi-
gencias de los consumidores eu-
ropeos sobre calidad y proteccion
medioambiental. "El sector evolu-
ciona. Las cosas van cambiando.
Los barcos son distintos. Se pro-
duce una evolucién hacia la tec-
nificaciéon y modernizacién", dijo
Villauriz. Destacé el compromiso
del Gobierno con el sector con
iniciativas como la futura Ley de
Pesca Sostenible o el incremento de
los presupuestos para apoyar a las
organizaciones de productoresLa
secretaria general de Pesca, Alicia
Villauriz, consideré “imprescin-

«Este sector
tiene futuro y
la Administra-
cion debe bus-
car que obten-
ga beneficios»

dible” que administraciones, sector,
institutos cientificos y ONGs tra-
bajen de manera coordinada para
que la actividad pesquera resulte
cada vez mads sostenible y compe-
titiva, mds generadora de riqueza
y de empleo, y tenga un futuro de
crecimiento y estabilidad.Entre
otras medidas impulsadas por el
Ministerio de Agricultura, Pescay
Alimentacion (MAPA), Villauriz
se refirié a la estrategia para fo-
mentar la planificacién y el forta-
lecimiento de la cadena de valor en
el sector pesquero a través de los
planes de produccién y comercia-
lizacién de las organizaciones de
productores, con un incremento
en los presupuestos para el apoyo
a las mismas de 7,5 millones de eu-
ros, hasta un total de 13,5 millones.
Esta consignacién permitird sufra-
gar las cantidades previstas en los
planes de produccién y comercia-
lizacién de las Organizaciones de
Productores Pesqueros (OPP) para
2022y a la creacién de otras nuevas,
cofinanciados por el Fondo Euro-
peo Maritimo de la Pesca y la Acui-
cultura (FEMPA) y cumplir asi con
lo recogido en su plan financie-
ro.Villauriz afirmaba en Celeiro
que hay que obtener el maximo
aprovechamiento posible a los fon-
dos disponibles, y ha recordado que
el FEMPA pondrd a disposicién de
Espafia una asignacién de 1.120 mi-
llones de euros para el periodo
2021-2027.0tro de los grandes retos
aludidos por la secretaria general,
que es una de las principales pre-
ocupaciones del sector y que me-
rece una atencién especial, es el re-
levo generacional. El oficio de pes-
cador es muy duro y exigente, y ga-
rantizar dicho relevo generacional
requiere invertir en mejorar las
condiciones de los buques, la se-
guridad y habitabilidad a bordo. A
través del FEMPA se podréd avan-
zar decididamente en esta cuestion,
aseguré Villauriz, con el apoyo de
la formacién profesional. 2%
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«lgual no hay espacio para instalar

acrogeneradores»

neral para la Proteccién del

Mar de la Direccién General de
la Costay el Mar de (Ministerio de
Transicién Ecolégica y Reto De-
mografico) explic, en Celeiro, los
criterios para la explotacién de
energia e6lica marina que chocan
frontalmene, con los del sector
pesquero gallego, dado que desa-
rrolla una actividad muy relevan-
te en la la plataforma costera. En-
tre los criterios definidos por el Mi-
nisterio excluyen los puertos y
vias deacceso, las dreas de alta
densidad de trafico maritimo, las
zonas de servidumbre aerondutica,
o las de alto potencial acuicola in-
tentando evitar las interferencias
con las zonas protegidas y de alto
potencial pesquero. Martin expli-
c6 las alegaciones como que Gali-
cia propone la reserva de 12 millas
nduticas para la pesca artesanal de-
bido a su importancia econémica.
«Es dificil que para el 2027 ver re-
alizada algtn proyecto eélico. Si
existe un informe de impacto am-
biental nunca se realizaria’. No
obstante, el Plan de Ordenacion es-
tablece una distancia de una milla
ndutica para cada aerogenerador.
Su dimensién fue calificada de
«animalada» por parte del res-
ponsable de Fremms, Torcuato Te-
xeira, rechazando de plano los
proyectos queafectan a las zonas de
pesca. Por ello, los pescadores
solicitaban que se excluyera la ubi-
cacién de molinos de las zona pes-

Itziar Martin, subdirectora Ge-

queras, asi como que se incorporara
informacién de los caladeros y
que no perjudique la pesca tradi-
cional. Asi,en la fase de audiencia,

Itziar Martin del Ministerio de Transicién Ecologi-
ca y Reto Demogrifico (Miteco)

Los pescado-
‘res rechazan
de plano la
instalacién
de aerogene-
radores que
afecten a los
caladeros de
pesca

hubo 114 aportaciones y 126
en la evaluacién estratégica.
No obstante, Martin dijo que
las zonas de San Cibrao y San
Brandan «no se podrdn llevar
a cabo». A partir del proceso
abierto, los sectores industrial
y pesquero han rechazado
estos proyectos. La Autori-
dad de Ferrol-San Cibrao
proponia eliminarlos a més
de 250 metros de profundi-
dad, junto con otra serie de
alegaciones por parte de los
sectores de enmalle y arrastre.
Todo ello, le hizo finalizar a
Martin que «a lo mejor tene-
mos que concluir que no hay
espacio maritimo para los

aerogeneradores». En una
intervencion, representantes
del sector pesquero de Ga-
licia y Asturias trasladaron
su rechazo a la instalacién
de parques edlicos. Torcua-
to Teixeira dijo que "somos
los guardianes del mar. Te-
nemos los stocks en rendi-
miento méximo sostenible.
Por ello choca mucho que se
presenten unos parques que
pueden afectar mucho a las
especies peldgicas. Los pro-
pios cientificos descono-

También dijo «los proyectos
de implantacién de ener-
gfa edlica marina en nues-
tras costas no son compati-
bles con los usos existentes,
ni con la escasa plataforma
continental de estas costas,
que difiere totalmente de
otras zonas maritimas como
el Mar del Norte o el Mar
Béltico".

Desde la Federacién de Co-
fradias de Asturias, Adolfo
Garcia , también hizo ver su
malestar "porque la Con-
sejerfa de Industria de As-
turias ni ha sido informada
por la Pesca de nuestra re-
gioén sobre la implantacién
de parques". Finalmente,
Teixeira apunté que «no
podemos estar en contra
del progreso, lo que sf esta-
mos es en contra de que ese
progreso conlleve a que nos
saquen de nuestra zona de
pesca", advirti6, Teixeira. 2
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Asturias, un ejemplo de formacion

1 luanquin Francisco Gon-

zalez Rodriguez, 'Quico’ fue

profesor de Tecnologia Pes-
quera en el , Centro Integrado de
Formacion Profesional del Mar de
Gijén y ahora ocupa el cargo de di-
rector general de Pesca Maritima
del Principado de Asturias. Inter-
vino en las Jornadas de Pesca de
Celeiro mostrando cémo tras un
descenso de 61 unidades pesqueras
de la flota asturiana, en la pasada
década, a partir del 2018 se estabi-
liz6 1a flota, aunque siguen exis-
tiendo problemas a causa del en-
vejecimiento de los mandos, la es-
casa cualificaciéon de la flota, la
falta de relevo generacional, en el
que "los aspectos socioeconémicos
también influyen". A partir de aquf
Gonzélez propuso una formacién
para diferentes perfiles. De esta ma-
nera detectaron la existencia de
cuatro necesidades formativas en-
tre las personas que dejaban su tra-
bajo en tierra, para acceder a una ti-
tulacién ndutico pesquera, oferta de
formacién para el marinero o con-
tramaestre, o para aquellos que
estaban en tierra, en una parada, y
acudfan a un certificado profesio-
nal o el que ya tenfa alguna titula-
cién queria certificar alguna expe-
riencia profesional, para elevar su
rango profesional. «Estoy muy
contento de los resultados conse-
guidos». Relaté que habian acre-
ditado, en base a la experiencia do-
cumentada y en un proceso regla-
do con pruebas tedricas y practicas,
a 70 patrones de pesca local como
patrones costeros polivalentes. Con
la formaci6n de un grupo de trabajo
entre la Administracién y el Centro
formador de titulados ndutico-pes-
queros de Asturias, se abordé la si-
tuacién de muchos personas em-

«Hemos con-
sequido muy
buenos re-
sultados con
los cursos or-
ganizados
en la bis-
queda de
mandos pes-
queros»

barcadas que querian promocio-
nat, los que que dejan el trabajo tie-
rra y que querian quiere enrolar-
se en la mar y los que son titulados
y quieren promocionarse en base
alaactividad. Asturias posee 248
embarcaciones artesanales que fa-
enan en caladero nacional y 6 bar-
cos trabajan en aguas comunitaria.
La titulacién mds caracteristica
era la del patrén del litoral que al
mismo tiempo era armador. Con el
apoyo del FEMPA se establecié
una colaboracién con Educacién,
Pesca y centros formaticos con
los. que divisaron los problemas de
"inmediatez" que contenfa mucha
‘ flota para contar con un marinero
pescador a los que se les dio for-
macion con plataformas agiles, en
‘ base a una convocatorio que ges-
tionaba el Centro Integrado del
Mar que coordinaba la titulacién,
junto con otros cursos de convali-
‘ dacién de estudios para el embar-
que. "Hay una dificultad de ofer-
ta formativa. Ocurre que tardan
mucho en crearse bolsas de cursos,
en tiempos acordes con la flota,
con el fin de encontrar marineros
‘ formados, pero nos centramos
mucho en ofrecer estos cursos en
los municipios con flotas estables.
Asi generamos mayor actividad a
‘ la profesién" .No obstante, Gon-
zdlez apunt6 mayores problemas
en el primer acceso al titulado
ndutico pesquero con exdmenes
nada adaptados ala realidad dela
actividad pesquera. "Detectamos
que existia incompatibilidad del
‘ trabajo en la mar con la con la ofer-
ta laboral en tierra, pero también
existfa falta de habito a métodos de
‘ estudios al ser personas embarca-
das con falta de tiempo, aunque
existfa también una falta de con-
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Francisco Gonzilez Rodriguez

tenidos. Tenfamos que acudir a la
empresa privada para que ofre-
ciera cursos précticos para patrén
de pesca, una vez que existia muy
pocos aprobados y eso se trans-
mitfa al personal embarcado que
vefa imposible subir a una titula-
cién superior. Asi, adaptamos
unos examenes practicos con los
que pensamos que fbamos a tener
éxito y asf ocurrié".En el Instituto
de Cualidades Profesionales se
ofertaba una certificacion acredi-
table y evaluable con el personal
en tierra que querfa acceder a
unas primeras titulaciones nduti-
co pesqueras, Hay un catdlogo de
certificaciones profesionales y fa-
milias con sus categorfas profe-
sionales. "En Asturias el de pesca
local tiene correspondencia con el
patrénlocal. Y, el de transportes y
operaciones de bajura tenfa su
correspondencia con el patrén de
pesca polivalente", decfa Gonzalez.
En Asturias se crearon unas uni-
dades competencias con unos con-
tenidos con una carga horaria, en
patron local de pesca de 390 horas
de estudio y el patrén de pesca po-
livalente de 600 horas, con los
que conseguimos formar a mu-
chos profesionales, cerca de 60. 222
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Una solucion acuciante:

La falta de mandos

BLNL SR igagy

Silvia Solis, subdirectora de Sostenibilidad Economica de Ordenacion Pesquera hablo de
las posibilidades que tienen los patrones en el gobierno de los barcos.

a falta de mandos reconocida

por el Ministerio de Pesca a

principios de afio, sigue for-
zando el amarre de pesqueros. Con
«la méxima prioridad posible», en
marzo se propuso remediarlo am-
pliando competencias de los patro-
nes costeros polivalentes, los que
pueden gobernar barcos de hasta 24
metros de eslora. Un curso adicional
y su experiencia los facultan para
ejercer como primeros oficiales en
buques de hasta 42 metros. De fae-
nar como méximo a una distancia de
110 kilémetros de la costa espariola,
su radio de accion se extenderd a los
caladeros de Gran Sol, a los subsa-
harianos o a los del drea del Atlén-
tico norte donde operan los espa-
deros. «Se demoré mds de lo que
querfa Pesca, pero un informe oficial
ha resuelto discrepancias formali-
zadas documentalmente. Por fin lo
podemos poner en marcha, estd
pendiente de la firma del ministro»,

anuncié Silvia Solis, subdirectora de
Sostenibilidad Econdmica en Or-
denacién Pesquera. Tal es la falta de
mandos, que una dispensa especial
pactada entre Pesca y Marina Mer-
cante ya permite a los patrones cos-
teros polivalentes ejercer de prime-
ros oficiales en barcos de mas de 24
metros de eslora. .

Solis también detallé cémo apli-
card Espafia las medidas pro-
puestas en el Parlamento Europeo
para atraer jévenes a la pesca. Sa-
bemos que no hay una férmula id6-
nea para llevar a cabo la correcta for-
macion, pero tenemos herramientas
que tenemos que aprovechar para
potenciar la profesion», decfa Soli-
Explicé que un 52 % de los tra-
bajadores del mar tenfan estudios
bésicos, un 24 %medio y un 4 %
superiores y un 2 % no respondjia.
La subdirectora proponfa una
hoja de ruta que se basa en la re-
copilacién de ideas de los agen-

El acuerdo
entre Espaiia
e Indonesia
para recono-
cer los titulos
de marineros
queda roto

tes sociales para elaborar un plan
comun en base a cinco ejes: reco-
pilacién de datos, bienestar social
y seguridad, formacién, igual-
dad de género y visibilidad. «En-
tre nuestras acciones estdn la me-
jora del bienestar y la seguridad a
bordo, formacién, igualdad de
género con un plan de igualdad,
«del que somos lideres», y «pro-
mover el oficio de pescador entre
la mujer, ademas del relevo ge-
neracional» Es el propio sector que
tiene que pensar que es un oficio
interesante». Dentro de la Admi-
nistracién espafiola se mostraron
los planes de dotar de mayor se-
guridad a los barcos y bienestar
para los pescadores, a través del
FEMPA, junto con un programa
operativo en formacién. «El FEM-
PA amplia las posibilidades for-
mativas que tenemos que apro-
vecharlas. «Todos estos proyectos
se estdn llevando a cabo con los
agentes del sector pesquero de to-
das las autonomias».

Indonesia y los titulos

Por otro lado, los profesionales del
sector de todo el noroeste, del sur
y del levante espafiol también es-
cucharon a Solis contar cémo a fi-
nal de octubre se cay6 el acuerdo
entre Espafia e Indonesia para
reconocer las titulaciones de los
marineros de ese pafs asidtico,
fundamentales para numerosos
segmentos de la flota espafiola.
Iban a firmarlo, pero el Gobierno
de Yakarta queria convalidar tam-
bién los titulos de los oficiales.
«No se puede», afiadi6, porque,
entre otras razones, Indonesia no
ha rubricado el convenio inter-
nacional sobre normas de forma-
cién y guardia del personal de
pesqueros (STCWF). El mismo
que permite habilitar en Espafia a
los patrones costeros polivalentes
para gobernar barcos de 42 me-
tros. . 224
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Consumo

La gamba de Huelva triunfa en Bilbao

a gamba de Huelva sigue triunfan-
do entre los consumidors vascos, es-

pecialmente, entre los bilbainos que

son los mejores clientes de este producto |

estrella de los Armadores de Punta del Mo-
ral. La gamba blanca onubense ha sido,
ademds, protagonista de tres exhibiciones
gastrondmicas celebradas llevadas a cabo
en el Mercado de la Ribera bilbaino, don-
de alumnos de la Escuela Superior de Hos-
telerfa se encargaron de elaborar las rece-
tas que se sirvieron a profesionales de la
hosteleria, criticos gastronémicos y con-
sumidores en general. El acento andaluz
se escuch6 como nunca en este mercado
histérico, reconocido como templo de los
mejores productos de la pesca y la agri-
cultura, que fue distinguido en 1999 con
el Guiness al Mercado de Abastos mds
completo, siendo en ese momento el ma-
yor espacio cubierto de Europa. Casi 1.000
kilémetros separan Huelva de Bilbao pero
ambas localidades viven de cara al mar, del
mar y por el mar. Eventos como el orga-
nizado confirman que apostar por lo local
con profesionalidad y responsabilidad es
el camino perfecto para encontrar alianzas
geograficas basadas en el sabor. Pese a las
restricciones de indole sanitaria por la pan-
demia, fueron numerosos los profesiona-
les y consumidores que se acercaron a la
jornada dedicada a la gamba blanca de
Huelva, que comenzé con un showcooking
especial para el sector de la hosteleria, re-
presentado por diez restaurantes: Atelier
Etxanobe, La Despensa de Etxanobe, Zort-
ziko, La Lonja de Olabeaga, Bar Galea, Pa-
rrillas del Mar Bilbao, Restaurante Zapi-
rain, Kokken y Asador Guetaria. A conti-
nuacion, lleg6 el turno de los criticos gas-
tronémicos, periodistas especializados y

asociaciones de comerciantes, que dis-

frutaron de las elaboraciones realizadas |

con este producto, cocido y a la plancha.

Pedro Luis Casado y Alonso Abreu

Compras desde la
tienda on line

e la gamba blanca y de la flota
D que la captura hablaron el pre-

sidente y el secretario de la OPP
Armadores Punta del Moral, Alonso
Abreu y Pedro Luis Casado, quienes
también explicaron las exigencias y los es-
tdndares de calidad de sus capturas que
se comercializan bajo la marca “Lonja de
Ayamonte”, un distintivo de frescura y
excelencia presentado el afio pasado por
estas mismas fechas. Los representantes
de la organizacién pesquera, asi mismo,
agradecieron a los bilbafnos la apuesta
por sus productos, ya que han sido y si-
guen siendo, por volumen de compra, los
mejores clientes de la tienda online de
Lonja de Ayamonte. Los Armadores de
Punta del Moral conforman la primera or-
ganizacion transnacional andaluza y su
flota estd compuesta por 46 embarcacio-
nes andaluzas y portuguesas que suman
el 40% de las cuotas del Golfo de Cadiz
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Astilleros

Zamakona Yards construira un arrastrero
pelagico para las Islas Shetland (Escocia)

lo largo de este afio es cons-
Atante la contratacién de buques

que estd llevando a cabo Za-
makona. Hace escasos dias se confir-
mo el acuerdo del astillero vizcaino con
el armador Fiskebas Fishing Co Ltd
(Shetland, UK), para la construccién de
un buque arrastrero peldgico de 69,60
metros que, tras su entrega, sustituirad
al actual “Antarctic II” (LK145), cons-
truido en el 2004 y con puerto base en
Lerwick, en las escocesas Islas She-
tland.

El nuevo barco pesquero serd cons-
truido integramente en las instalacio-
nes de Zamakona, en Santurce (Biz-
kaia), basado en un disefio de inge-
nierfa noruega Skipsteknisk, con sede
en Alesund. Serd el segundo barco di-
seflado por esta ingenierfa para Fis-
kebas tras el “AntarcticI”, y la primera
ocasion en que un disefio de esta re-

Tendra una eslora de
69,60 metros y cuenta
con una habilitacion
para 14 tripulantes

putada firma noruega se construye en
el astillero vizcaino. El barco estard ha-
bilitado para acoger un maximo de 14
tripulantes y en su disefio final se ha
puesto el foco en la eficiencia en la cir-
culacién de agua en los tanques de car-
ga. También han sido cruciales para su
eleccion la fiabilidad y durabilidad de
los sistemas de arrastre y pesca y del
manejo del pescado a bordo. Cabe re-
cordar que Astilleros Zamakona dis-
pone de una amplia experiencia en la
construccion y reparacién de buques
de todo tipo, incluyendo pesqueros, en

sus instalaciones de Santurce (Biz-
kaia), Pasajes (Gipuzkoa) y Las Palmas
de Gran Canaria (Islas Canarias).

Atuneros para Oman

Cabe recordar también que una empre-
sa de Omén, Al Wusta Fisheries In-
dustries (AWFI) ha encargado dos
nuevos atuneros de cerco de 84,7 me-
tros de eslora que serdn construidos
por el astillero vasco Zamakona Yards.
La construccién de atuneros ha sido un
nicho de negocio importante para Za-
makona. Se recuerda especialmente, la
construcciéon de un buque atunero
congelador, en 2014, para la compaiifa
Pesquera Miriam S.A. por valor de
35.000.000 délares. Este era el caso del
buque “Ljubica”, de 89,8 metros de es-
lora, disefiado por Cintranaval-Defcar
S.L. y que tenia una capacidad de al-
macenamiento en sus tanques de 2.000
m3.. 20

.4

Zamakona Yards hard frente a un nuevo arrastrero peldgico para Reino Unido
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Los astilleros vascos destacan en innovacion

1 Ministerio de Industria ha pre-
E sentado datos relativos a las ayu-

das directas que ha concedido en
los tltimos cuatro afios a los astilleros
privados para contribuir a la financiacién
de actividades de I+D, en los que destaca
que la CAYV se sittia como la primera re-
ceptora de esta financiacién adicional con
cargo al Fondo de Reestructuracion al ha-
ber accedido a 11,7 de los mds de 21 mi-
llones de euros otorgados. La actividad
de investigacion y desarrollo que desa-
rrollan los astilleros vascos destaca a ni-
vel estatal, como lo demuestra que Eus-
kadi es la comunidad que mds ayudas

del Gobierno espafiol ha recibido desde
2017 para impulsar iniciativas innova-
doras en el sector naval, al presentar un
alto ntimero de proyectos de valor afia-
dido.Esta intensidad en la obtencién
de ayudas estatales se corresponde a la
elevada actividad de innovacién y a la
calidad de los proyectos presentados a
una subvencion. En el listado, y a una no-
toria distancia, le sigue Asturias con cin-
co millones de euros, Canarias con 2,2
millones y Galicia con 1,6 millones. Este
programa de ayudas, segiin ha anun-
ciado el Ministerio de Industria, Co-
mercio y Turismo, se fortalecerd en

la nueva convocatoria aprobada que
destina 20 millones de euros, un 25%
mads que la anterior, a fomentar «pro-
yectos innovadores y tinicos» que pre-
senten los astilleros a nivel estatal. Entre
los dmbitos de innovacién que cita se en-
cuentra el disefio y construccién de bu-
ques de apoyo a la energfa edlica y a la
acuicultura, de aquellos que funcionan
con un sistema hibrido y de buques pre-
parados para la utilizacién de hidrége-
no como combustible y cero emisio-
nes «que se adelantan a los objetivos de
sostenibilidad medioambiental marcados
por la Unién Europea». 2%
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Empresas

Coterena desarrolla un sistema de
propulsion hibrido en embarcaciones

empresa Coterena, especializada
L en la reparacién, instalacién, pues-

ta en marcha, servicios y suminis-
tro de repuestos para el sector maritimo
e industrial estd desarrollando un pro-
yecto de propulsién hibrida en embar-
caciones. Esta empresa cuenta con una
nave ubicada en el Muelle de Repa-
raciones del Puerto de Vigo. Ahora
desarrolla proyecto de sistema de
propulsién hibrido en una embarca-
cién exige un sistema de gobierno
adecuado para controlar tres modos
de navegacién especificos: propulsion
diésel, eléctrico e hibrido esta carac-
teristica ha supuesto un reto en la pro-
gramacién de las capacidades de ac-

tuacion del sistema de gobierno, cada
modo de navegacién tiene su propio
proceso de embrague y sus propias
curvas de aceleracién.

Para gestionar los cambios entre las
diferentes curvas y el proceso de es-
tabilizacién, se han desarrollado con-
troles automadticos especificos ges-
tionados por el sistema de control de
propulsién. La principal implemen-
tacion del sistema de gobierno desa-
rrollado por Coterena ha sido la ges-
tién de sefales para permitir los
trédnsitos entre los modos diésel, eléc-
trico e hibrido, principalmente en
esta tiltima caracteristica del mando,

ya que la embarcacién puede pasar de
un modo diésel a un modo combi-
nado diésel-eléctrico (booster) que
amplifica la velocidad de la embar-
cacion a partir de las entradas de la re-
ductora del propulsor diésel y el
motor eléctrico. El resultado final, es
un sistema de gobierno que respon-
de a las funciones de control alter-
nativas en relacién a las demandas de
los modos de navegacién. Un sistema
que permite a la tripulacién alternar
el sistema de propulsion de la em-
barcacién sin pérdida operativa ni
cambios que exijan complejas tran-
siciones entre sistemas de propul-
si6n. 2.

Marine Instruments disenia otra boya que
revoluciona mas la forma de pescar

arine Instruments prosigue con
sus apuestas tecnoldgicas y die-
ciséis afios después del lanza-

miento de una boya satelital que revolu-
ciond la forma de pescar, la firma nigra-
nense redobla su apuesta con una boya ca-
paz identificar cantidad y tipo de pescado.
Denominada M3iGO, incorpora inteli-
gencia artificial fruto de cuatro afios de tra-
bajo e inversién por parte del departamento
de I+D+i de la firma, que ya estd presen-
tdndola a sus clientes. La nueva boya per-
mite diferenciar el pescado comercial del
resto de biomasa en tiempo real. Para de-
sarrollarla hicieron falta numerosas prue-
bas de campo y test en los océanos Atlan-
tico, Indico y Pacifico. El objetivo es que los

patrones puedan tomar “decisiones més rd-
pidas, eficientes y sostenibles”. En parale-
lo, la firma Marine Instruments lanza tam-
bién una actualizacién del MSB+, el soft-
ware de gestién de boyas e informacién
oceanogrdfica. La boya, que fue testada en
los océanos Atldntico, Indico y Pacifico, per-
mite diferenciar el pescado comercial del
resto de biomasa. Disefiada y fabricada en
su totalidad por la empresa gallega, es ca-
paz de calcular de forma certera la canti-
dad de pescado que tiene debajo, descar-
tando el cdlculo de biomasa, el pescado no
comercial y el resto de ruido. “Fue un reto”,
indica la compafifa acerca de una tecno-
logia “que llega para marcar un antes y un
después en eficiencia y sostenibilidad para

laindustria” al incorporar la inteligencia ar-
tificial. Su desarrollo fue posible tras una
inversion ininterrumpida de cuatro afios
por parte del departamento de [+D+idela
compafifa, drea que supone el 40% de la
plantilla de Marine Instruments. La em-
presa emplea a 160 técnicos en equipos
electrénicos adaptados al medio marino.
Por otro lado. , la empresa gallega recibio,
en una gala presidida por la Secretaria Ge-
neral de Innovacién Teresa Riesgo, el Pre-
mio FEI Empresa Innovadora 2021. Se
trata de un reconocimiento que entrega
cada afio el Foro de Empresas Innovado-
ras y que en esta edicién ha querido poner
en valor la apuesta ininterrumpida en el
ambito de la innovacién. 222
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Reportaje

Mapa de Creta.

Creta, la isla en forma de barco

Texto y fotos

Alberto Lopez Echevarrieta

de que no fuera arquedlogo y que

mi interés por Creta fuera tni-
camente por conocer gentes y cos-
tumbres marineras. En el tiempo
transcurrido desde que partimos del
puerto de El Pireo, en la costa de Ate-
nas, nos habiamos intercambiado
unas cuantas frases y ahora estaba
compartiendo con él un vasito de
ouzo, ese aguardiente que resucita a
los muertos y que aqui tienen como
bebida nacional. “Los cretenses son
muy orgullosos, me dice. Saben que
su civilizacion es anterior a la griega
y eso nos lo restriegan a los conti-
nentales. También es cierto que no en-
contrard gente mds hospitalaria en el
mundo. Ya lo verd”. Se aleja porque

Se extrafiaba el capitdn del barco

tiene que dar las oportunas 6rdenes
para el desembarco. Iraklion -o He-
raklion-, la capital de la isla, se ve a lo
lejos en uno de esos dias rasos que
ofrece el Mediterrdneo. Creta, la ma-
yor isla griega, se muestra ante mis
ojos en todo su esplendor.

La isla en forma de barco

Un rédpido barrido del barco por la
costa norte de la isla sirve para darnos
cuenta del destino turistico que tienen
las principales bahias de la zona. Es la
dltima invasién que sufre un suelo
acostumbrado a todo: El derrumba-
miento de un imperio, el auge de Ve-

Fue parada obligada de
los navios en su ruta
hacia Oriente

necia, los mercados de esclavos de
Turquia, los paracaidistas nazis, los
hippies norteamericanos... Como
muy bien me apunta el capitan, la im-
portancia de este territorio radica en
su situacién privilegiada, ya que se-
encuentra a una distancia casi equi-
distante entre Grecia, Egipto y el Ex-
tremo Oriente. Esta ventaja ya fue ad-
vertida hace dos mil afios, tanto sus
ocupantes como sus vecinos.

La vocacién marinera de los griegos
tiene su fiel reflejo en la gran posicién
que a nivel mundial tiene su marina
mercante. La dependencia por el mar
que sienten estas gentes se refleja en
su flota artesanal con base en los pe-
quefios pueblos costeros formados
al amparo de pequenias calas que an-
tafo bendijeron los dioses. Es Grecia,
la cuna de la democracia. “Dicen que
nuestro pais es la madre de Europa,
pero ha sido tratada como hija puta-
tiva”, comentan a bordo.
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Reportaje

El Greco, pintor, y
Kazantzakis, escritor,
fueron ilustres cretenses

Creta tiene una longitud de 256 Kms.
y una anchura que oscila entre los 15
y 70 Kms. Tres macizos de mds de
2.000 m. marcan su orograffa. En la
zona norte se sitdan las localidades
mdés turisticas, mientras al sur las
montafias caen al mar y los rios han
creado un sinfin de gargantas, siendo
Samaria la mds larga. Cuando se pisa
esta isla basta un poco de imaginacién
para sumergirse en los tiempos inme-
moriales, cuando los navegadores lle-
gaban en sus embarcacionescon velas

de papiros. Hace cuarenta siglos que |

ya los marineros se detenfan aqui en
ruta para el Egipto o Palestina.

Vivir la vida

Deliberadamente no quiero entrar en
la historia de Creta porque ello su-
pondria hurgar en leyendas que se re-
montarfan al mismisimo Zeus, el padre
de todos los dioses, para acabar en Ni-
kos Kazantzakis, el escritor que cre el
personaje de Zorba, que también era
cretense, pasando por Domenikos The-
otokopulos, el pintor universal al que
todos conocemos por “El Greco”. Ira-
klion fue uno de los puertos més de-
fendidos por los venecianos que deja-
ron constancia de su paso con el fuer-
te que luce en su fachada el le6n de San
Marcos.

Fortaleza de Heraklion

La fortaleza guarda al puerto

Huyo de la corriente turistica que lle-
va al palacio de Knossos y al famoso
laberinto de Dédalo para, por carrete-
ra, dirigirme a Canea, uno de los prin-
cipales centros pesqueros de la costa
norte. Sus calles intrincadas en la zona
vieja estan jalonadas por las fachadas
desgastadas de sus edificios, muchos
de los cuales acusan un pasado glo-

rioso venido a menos. Y es que el Me-
diterrdneo suele azotar generosamen-
te estas costas hasta conseguir molde-
arlas arafiando las fachadas y creando,
con el paso del tiempo, cuevas que dan
pébulo a leyendas sin fin.

Deambulando por estos callejones en-
cuentro a los genuinos cretenses que

dividen su atencién en la agricultura,
el turismo y la pesca. Aqui la vida se
hace en la calle. Unos reparan sus re-
des al sol y otros andan a la caza del tu-
rista para llevarlo a su negocio. Las des-
conchadas tabernas de marinos son ve-
teranas universidades que nos ensefian
la forma de vida de estas gentes cur-
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Reportaje

La pesca es una
practica familiar de la
isla

tidas en mil salidas marinas. Hay 16-
gicamente un tributo a Zorba y a su
sirtaki que puso de moda toda una for-
ma de vida y reflejaba el pensamien-
to generalizado del griego.

Turistas por pescadores

Tenfa razén el capitan del barco: El cre-
tense es abierto hacia el extranjero.
“¢Qué se dice por alli?”, me pregun-
ta el tabernero mientras me sirve vino
de la isla. Como no hay mucho trajin
provecha para sentarse a mi mesa y
darme palique. La pregunta debe ser
topica, porque los cretenses creen vi-
vir en un mundo apartado, algunos,
incluso de la propia Grecia. Me cuen-
ta que fue pescador hasta los sesenta
afos y que, con la crisis, alquil6 esta
taberna con la que se defiende. “La
pesca artesanal ya no es lo que era en
esta region, afiade.

Los tiempos cambian.

Apenas si tenemos una ayuda eficaz
para mantener las tripulaciones y
esto, como usted sabe, no lo puede
mantener uno solo. Incluso partici-
pando miembros de la propia familia”.

Se lamenta mientras me sirve otro vaso
de retsina, un oloroso vino blanco que

Creta fue antaiio el
mayor refugio de
piratas.
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Mercado de pescado

Taberna Zorba

te traslada sin proponértelo al mare-
ante laberinto de Minotauro. Poco a
poco el establecimiento se va ani-
mando con la presencia de curtidos lo-
bos de mar que acuden a la cita del do-
miné en mesas de mdarmol picado
por las fichas y el ambiente va cre-
ciendo por efecto de la ingestiéon de
aguardientes anisados, los aguar-
dientes preferidos de los griegos y que
van desde el nacional ouzo impres-
cindible como aperitivo de cualquier
almuerzo que se precie, y el raki que
se admite aun procediendo de Tur-
quia. Y digo esto con el carifio que me
produce esa rivalidad histérica entre
los dos paises.

Almas de marineros

Pronto surgen historias que algunos
juran haber protagonizado en sus sa-
lidas al mar.

Otros se remontan a leyendas que, si
me apuran, protagonizaron Poseidén
y Neptuno, las deidades mas relacio-
nadas con este Mediterrdneo cuya
brisa es inevitable en cualquier rincén
de la isla. Los ancianos rememoran
viejas hazafias, mientras los jévenes
surfistas han asumido la tradicién de
las olas y atienden especialmente,
desde su tabla, a la ola nimero nue-
ve.



Reportaje

Rincon pesquero cretense

El pulpo y el calamar
son las especialidades
favoritas de la pesca

Es la verdadera Creta, “la tierra de los
hombres incontables”, como la definié
Homero en La odisea. La taberna
“Zorba” donde me encuentro —no
podia llamarse de otra forma- es un
observatorio ideal para ver una pues-
ta de sol extraordinaria, para escuchar
aventuras marineras y para hacer un
andlisis de estos pescadores de rostros
curtidos por el salitre mediterrdneo.
Los hay que ocupan cinco sillas: una
para sentarse, dos para las piernas, una
para poner el brazo encima y otra para
el sombrero y el periédico.

Pulpo y calamar

Algunos manejan con los dedos de
una mano el koumboloi, una especie
de rosario de cuentas azules que, ca-
reciendo de significacién religiosa,
aseguran aleja a los malos espiritus. El
relax que puede conseguirse de esta
forma se rompe con las sonoras pal-
madas que dan para llamar al cama-
rero. “Yo me dedico a la pesca del pul-

po y el calamar con un viejo velero
todo lo anticuado queusted quiera,
pero me sirve. No estdn las cosas
para hacer grandes desembolsos”,
me dice un cliente solitario con ganas
de charla. Observo sus callosas manos
con algunos dedos deformes. Co-
menta que el producto de la pesca que
realiza con su hijo lo venden a res-
taurantes de la zona. Cada pescador
tiene sus propios compradores y es
que todo griego es hombre de nego-

cios. El bullicio aumenta a la hora del
almuerzo, pues es costumbre que los
clientes pasen por la cocina de los es-
tablecimientos para elegir alli direc-
tamente lo que quieren que les sirvan.

En la espera se deja escuchar la lira o
el bouzuki, una mandolina de muy
agradable sonido que desgrana me-
lodfas relacionadas con el mar para
contentar a la parroquia.
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Reportaje

El mar condiciona el
desarrollo de la vida
islena.

Recuerdo al respecto que el gran Ka-
zantzakis decfa que los cretenses eran
musicos natos y buenos cantantes y
bailarines. Viéndoles en su ambiente
no me imagino que esta isla fuera an-
tafio el peor nido de piratas de Medi-
terrdneo.

La vocacion pesquera de estas gentes
se aprecia en el protagonismo que tie-
nen los frutos del mar en los variados
ments. Un buen comienzo puede te-
ner como primer plano a la kara-
via,una sopa de pescado parecida a la
bullabesa, pero sin azafrdn, condi-
mento éste que aqui se reserva para
otros cometidos, ya que, segtin afir-
man, tiene propiedades afrodisfacas.
Son espectaculares las garidas, que es
como llaman a unas gambas grandes
que pueden competir en sabor con la
sinagrida —dorada, para enterarnos- y
una exquisita fritura de pescados que
llaman marida.

La tabernera seca sus manos para
darme un abrazo cuando me acerco a
ella para despedirme. La mujer, cuyo
rostro me recuerda al de la actriz Ire-
ne Papas, me dice apresuradamente en
un intento de que no le quede nada
pendiente: “El mar influye de tal for-
ma en esta isla que hay que tener mu-
cho cuidado cuando te casas y hasta
cuando das a luz: El matrimonio que
se consume mientras se produce el re-
flujo de las aguas no serd feliz o no ten-
dr4 hijos. Los nifios nacen cuando el
mar estd alto y las nifias cuando estd
baja la marea”. Le sonrio mientras es-

Cuadro de la pesca en la antigiiedad

cucho “jA ver cudndo vuelve!” y es
que una de las caracteristicas del cre-
tense es suhospitalidad.

Leyenda tras leyenda

Me doy cuenta de que Ulises tenfa ra-
z6n al decir que recorrer Creta es hun-
dirse en un misterio perpetuo, un
mundo de magia que ya era viejo
cuando la antigiiedad empezaba a na-
cer.

Y eso que este terreno que se balancea
en el Mediterrdneo ha visto de todo y
ha permanecido dividido como si de
Berlin se tratara. Tal vez por eso los
cretenses son muy escépticos. No se-
asustan de nada. Tratan de domar al
bravio mar que rompe contra sus ro-
cosas costas cuando no se rinde gus-
toso en las playas de arena dorada.

Es al atardecer cuando se anima la
vida marinera en tierra firme, cuando

los cascos de los barcos se preparan
para la siguiente salida. Es el momento
de acercarte a las curiosas pinturas que
lucen y que, de un modo u otro, coin-
ciden en dos ojos enormes que se dice
son para espantar a los monstruos ma-
rinos. ;Les he dicho que los cretenses
son también muy supersticiosos? Hay-
pescadores que antes de salir de fae-
na lanzan al mar una botella de vino,
como si con esa accién compraran la
neutralidad de los dioses inmortales.

Las leyendas fluyen en cualquier con-
versacion que pueda surgir tras com-
partir unos vasos. La confianza suele
salir cara a veces, pero siempre merece
la pena. Es la tinica forma de conocer
a esta gente generalmente muy re-
servada, pero siempre dvida de in-
formacién “de all4 fuera”, como dicen
ellos, del continente. Y no digamos
nada de los habitantes de las monta-
fias que se dejan ver por la costa, gen-
tes curtidas en las alturas erizadas de
bosques grises y secos quetienen al Ida
como lugar de promisién, no en vano
fue la montafia sagrada de los Minoi-
cos y eso aun se recuerda en las tra-
diciones orales.

Creta es un mundo misterioso lleno de
encanto que gusta de decir que dis-
pone de un norte para laborar y un sur
para ociar.2%
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Gastronomia

Gastronomika, un feliz reencuentro

Martin Berasategi con Jestis Lorenzo de los Peperetes., mientras que Juan Serrano, de Balefego, reforzo sus contactos.

s de 12.000 personas cono-

cieron una nueva edicién de

San Sebastian Gastronomika
con los mejores restauradores que lle-
garon a emocionarse de la presencia de
publico. En esta edicion, dedicada a ten-
der puentes con la cocina francesa, la
vuelta del calor del publico fue la nota
destacado. Esa emotividad fue trans-
mitida, desde el inicio, con Alex Atala en
la jornada inaugural, tras revivir los
duros momentos vividos durante la
pandemia, o el mismo Aitor Arregi, tras
recordar cémo, hace 18 afios, dejé a su
mujer en el paritorio para servir en el au-
ditorio del Kursaal 300 raciones de ko-
kotxas rebozadas. Emotivos momen-
tos que dificilmente se pueden vivir a tra-
vés de una pantalla, porque surgen tras
volver a mirar a los ojos a sus compa-
feros de oficio.

Las 12.000 personas y 350 periodistas
acreditados pasaron a lo largo de esta
edicién por el palacio de congresos
donostiarra, una cifra que devuelve
a la cumbre culinaria a niveles ante-
riores a la pandemia. Entre el ptbli-
co, profesionales veteranos -como

un Juan Mari Arzak que sigui6 la ma-
yoria de las ponencias desde prime-
ra fila- y cientos de jévenes cocineros
que acudieron a San Sebastidn a es-
cuchar a sus maestros. El mds gran-
de de los que pasaron por el escena-
rio fue probablemente Joan Roca,
que dedicé su intervencién a rendir
homenaje a los maestros franceses de
los que él aprendio6.

También se conté con proveedores,
relacionados con la pesca y conserva,
como Balfeg6 y Los Peperetes. Los
chefs Ander Hurtado, Lara Rodri-
guez y Juan Carlos Reyes se encar-
garon de realizar una exhibicién con
el manjar de Balfegé como base, en
donde no pudo faltar Juan Serrano.
Por su parte, Los Peperetes, con Jestis
Lorenzo Jr. al frente, evocaron, ver-
daderamente, el significado de la
palabra gallega “peperetes” que sig-
nifica algo agradable y delicioso.
También coincidieron en el stand
varios criticos gastronémicos y el co-
cinero guipuzcoano Martin Berasa-
tegui. Y como no las ostras francesas,
el atin de almadraba de Mackintosh
y las lubinas de crianza de Aquana-

ria. Un momento singular fue cuan-
do Joan Roca rememoré un viaje con
su hermano Pitu a finales de los 80
para comer en el restaurante Pic, de
Valence. «Fue como una revelacién -
decfa- que nos inspird no sélo en lo
gastronémico, sino en el concepto de
gran casa que querfamos que un dia
llegara a ser El Celler de Can Roca».
También evoco el 'stage’ que hizo en
1991 en el restaurante de George
Blanc, «donde ya cocinaban al vacio
pero sin control de temperatura». De
la curiosidad que despert6 en él esa
técnica nacerfa uno de los mayores in-
ventos de la cocina contemporanea,
la Roner

La lantesa, especie alternativa

Aitor Arregi, del Elkano, hizo lo pro-

pio con las personas que han llevado
a su restaurante Elkano hasta el
puesto 16 del ranking mundial. No
son otros que los pescadores de Ge-
taria o los parrilleros de su casa. La
filosofia de la casa, heredada de su
padre Pedro Arregi, consiste en co-
nocer el mar escuchando a los que
mejor lo conocen. %4
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El bacalao y los
grandes bancos de
Terranova

El descubrimiento del bacalao se produjo como
consecuencia de la persecucién y pesca de la ba-
llena a través del Atlantico Norte que se realiza-
ba desde principios del siglo XVI por pescadores
vascos, bretones, normandos, lusos y escandina-
vos, quienes llegaron accidentalmente a los Gran-

des Bancos.

Texto: Cap. I. J. Perez de Aragon.

xisten bastantes buenos
E libros en los que se habla

los pescadores del norte
de la Peninsula Ibérica quienes
pudieron ser los pioneros en la
pesca de este extraordinario ga-
dido que durante cinco siglos ha
sido fundamental en la alimen-
tacién de los pueblos europeos y
también una fuente de conflictos
y tensiones entre naciones.

Este afortunado descubri-
miento revolucioné el negocio
de la pesca industrial y des-
plazé en importancia a la cap-
tura de ballenas,ya que en el
"Mar de la Terra-Nova" habi-
taba el bacalao que era opera-
tivamente de fécil pesca, muy
abundante y econémicamente
interesante.

Dadas las caracteristicas de
este pez voraz y prolifico, de
carne musculosa, textura den-
say sin grasa, lo hacia id6neo
para conservarlo con las tec-
nicas conocidas entonces,
como eran el salado y secado
y eso posibilitaba el transpor-

te y conservacién durante me-
ses.

Durante los siglos XVIy XVII,
hubo una gran afluencia de la
flota pesquera hispana, lusa,
francesa, inglesa, holandesa
y de otras naciones, pero las
tensiones entre franceses e in-
gleses por la disputa por aque-
llos territorios, complicaron
la operativa pesquera en los si-
glos XVIII XIX y la flota his-
pana tuvo escasa presencia
en aquellos caladeros durante
ese periodo.

Esparia se incorporé a la cap-
tura del bacalao en los Gran-
des Bancos de Terranova y
con el nacimiento de empresas
pesqueras bacaladeras con una
flota de buques construidos en
acero, de propulsion mecani-
ca, mayor porte, mejores con-
diciones de habilitabilidad que
las existentes y eficientes sis-
temas de captura,manipula-
cion y conservacion de la pes-
ca a bordo. La primera em-
presa fue PYSBE (Pesquerias y

Magqueta del bacaladero Mistral de la empresa Pysbe

«La
PYSBE
formo6 una
flota en 40
anos de 20
bous de 70
metros de
eslora»

Secaderos de Bacalao de Esparia) en
Pasaia, en Gipuzkoa, en 1.927 que
formé una flota en 40 afios com-
puesta de 20 grandes bous de 70 me-
tros de eslora,1.200 HP de potencia,
1.000Tm de capacidad de carga y
mas de 60 tripulantes y dos buques
ramperos de 50 m de pesca en pa-
reja. Disponian de una gran infra-
estructura operativa para la des-
carga, elaboracion y conservacién
del bacalao en Ferrol y Pasaia y una
gran estructura administrativa, pero
la falta de renovacion de la flota, ex-
cesivo personal y burocracia, la
convirtié en un "ministerio" y esto
acab6 con la empresa a mediados de
los 70.

En los 40, surgieron primero en La
Coruiia, PEBSA- Pesquerias Espa-
fiolas de Bacalao,SA y después en
Vigo COPIBA-Compafiia de Pesca
e Industrias del Bacalao, SA. CO-
PIBA,disponia de 4 buques bacala-
deros de 600 Tm de capacidad de
carga cada uno,que mas tarde con-
to con unas importantes instala-
ciones en Chapela-Vigo y tras aban-
donar la pesca del bacalao en los

68/ europa azul N 186



Historia de la pesca

60,fueron adquiridas en 1.964
por Pescanova,SA que surgia
con fuerza en el mundo nuevo
del pescado congelado. PEB-
SA,comenzo a operar en 1.949
con sus dos primeros grandes
bous Santa Marina y Santa Elisa
(que tuve la oportunidad de
mandar 27 afios despues) y pos-
teriormente siguié construyendo
mejordndolos 8 mas "Santas"de
similares caracteristicas de 70
m.de eslora total, motor diesel de
1.200HP, 1.000 Tm de capacidad
de carga y mds de 60 tripulantes.

Contaba con modernas instala-
ciones para la descarga de mas
de 20.000 Tm/afio de bacalao sa-
lado verde, industrializacién de
12.000 Tm con 20 ttneles de se-
cado y camaras de manteni-
miento para mas de 8.000Tm en
funcién de la estiba. A partir de
los 70, la empresa fue "jubilan-
do", los bous "Santas" con mds de
22 afios e incorporando primero
8 buques, cuatro parejas de ram-
peros de 50 m de eslora: Arosa
2y3 Arosa4y 5, Pescamex 1y 2,

Chao y Cornide y los 6 primeros y
mas modernos buques arrastreros
factorias mixtos de salado y conge-
lado, Arriscado ,Esguio,Brincador,
Cernello, Dianteiro y Farfalleiro de 80
m de eslora, 3.000 HPe, 45 tripulan-
tes y mds de 1.200 Tm de capacidad
de carga. Sigui6 actualizando su flo-
ta con 4 buques arrastreros mixtos de
55 m.serie Arosa 9 y12, Arosal4y 15
con 2.000HP, 35 tripulantes y 750 Tm
de capacidad de carga de salado y
congelado. Tras 2 camparfias en Te-
rranova y 8 campafias en Sudéfrica,
2 en Groenlandia y 4 afios en el Cono
Sur Americano en empresas pesque-
ras mixtas de Pebsa-Pleamar, me in-
corporaron a la base operativa de este
Grupo en el Muelle del Este de La Co-
rufia, donde permaneci del 80 al 88 en
la Direccién y en el Consejo de Ad-
ministracién. Posteriormente segui la
estela del bacalao en Terranova, Por-
tugal, Islandia, Dinamarca, Faroe,
Noruega, Mar del Norte,de Barents y
de Bering). Los 80, para PEBSA, fue-
ron una década compleja, de inesta-
bilidad econémica mundial, crisis
econdémica nacional, mano de obra ex-
cedente, deficientes capturas en los
grandes bancos, grandes inversio-
nes en la renovacién de la flota y aun
asi,descargdbamos 20.000 Tm/afio
de la flota propia y de terceros y nos
mantuvimos liderando el mercado
nacional y exportando parte de nues-
tra produccién a : Portugal, Italia, Bra-
sil, Francia, Inglaterra, México, Puer-
to Rico, Noruega y Sudéfrica. Tam-
bién suministrdbamos bacalao salado
verde a otros secaderos esparioles
como: Pérez Colomer, Coinba, Su-
permar, Pérez Gaytan, Doroteo San
Juan, Suescum, Pescafina, La Baca-
ladera, Dimar, etc., asi como a los
grandes secaderos portugueses de
Aveiro, Lisboa y Porto. El bacalao lo
descargdbamos en el propio muelle
de la empresa,clasificaba,pesaba y
conservaba en camaras de refrigera-
cion entre 4 y 7°C en nuestras insta-
laciones de Muelle del Este en La Co-

rufia, segin por tamanos (pesos
por pieza) y calidades, que eran los
siguientes: Grande: + 2.100g, Me-
diano: 1.100/2.100, Pequefio:
700/1.100g, Barajilla Grande:
400/700g, Barajilla Pequefia 0 Me-
nudo:-400g, también Reus o Se-
gundas Calidades por tamafios.
Fuimos la primera empresa con sis-
tema de clasificacién mecanizada
por ordenador y la dnica empresa
capaz de realizar para cada zona de
Espafia y para cada pafs consumi-
dor, diferentes curaciones, clasifi-
caciones y presentaciones. Para el
mercado nacional, elabordbamos:
Curacién 7/ 8 Galicia (44 / 46%Hu-
medad); Curacién 3/4
(47 /49%Humedad) para Levante,
Andalucia, Extremadura, Castilla,
Madrid y Aragén,1/2 Curacién
(50%Humedad) para Catalufia y
Euskadi.

Nuevo envasado

Innovamos el envasado habitual en
fardos de 50 y 25 kg a cajas teles-
copicas de cartén corrugado doble,
parafinadas con respiraderos late-
rales de 25 kg y 10 kg de capacidad.
La clasificacién por tamafios, en
seco,estaba establecido por nume-
ro de piezas en 50 kg. y eran:
5/10;10/20/;20/30;30/40;40/ 60;60

/80;80/100;100/120;120/150;150/2
00;+200. Fuimos pioneros en ela-
borar lomos, filetes, trozos, boca-
ditos y migas en envases termo-
formados y termosellados al vacio,
y en atmosfera modificada con
gas inerte en formatos de 450g y
700g.y las "hojas o bacaladas" en-
teras o medias,retractiladas,para
una mejor higiene. Portugal era un
gran mercado que estuvo contro-
lado durante decadas por la em-
presa estatal CRCB(Comision Re-
guladora del Comercio de Bacalao)
que establecfa importaciones y
precios con los que negocidbamos
miles de Tm del que llamaban res-
petuosamente "O fiel amigo".
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Para Portugal y Brasil se hacia una

curacién 7/8 Portugal (43/45%
Humedad) normalizado como: Es-
pecial (+3kg); Graudo (2 a 3kg);
Crescido (1 a 2kg); Corrente (0,5
alkg) Miudo(-0,5kg), en cajas y far-
dos de 25 kg. Para Centroamérica
y Africa, haciamos curacién Tro-
pical (41/43%Humedad). Ademas,
curacién inglés (salado/seco 7/8
desalado) y tipo stockfish noruego,
seco sin sal. PEBSA tenia la mayor
cuota de mercado, suministrando
a todos los canales comerciales de
la época con la marca Pleamar que
disponia de una red de almacenes
en toda Espafia y un departamen-
to comercial especializado.

Era una empresa de pesca integral

Contaba con talleres de repara-
cién y mantenimiento de la flota y
varaderos propios. El consumo del
mercado ibérico era en aquella
época de unas 100.000Tm /afio de
bacalao salado/seco. Espafia y Por-
tugal eran los mayores consumi-
dores y ante las cada afio mas de-
ficientes capturas en los Grandes
Bancos y su consecuencia en los
precios, las importaciones de ba-
calao salado "tender" fueron au-
mentando principalmente de No-
ruega,Islandia, Dinamarca y Fa-
roe.

Este bacalao salado se realizaba ge-
neralmente en salmuera y la cura-
cion cada vez se hacia mas corta,el
mercado lo aceptaba bien porque la
cadena de refrigerado era cada
afio mayor y mejor.

Este bacalao de importacién pre-
sentaba un aspecto atractivo, mas
blanco, mds grueso aunque menos
sabroso, surgiendo muchos pe-
querios elaboradores, que con pe-
quefas infraestructuras de admi-
nistracién, produccién y comer-
ciales, eran flexibles y competitivos

en un mercado en plena transicion.
Por otro lado, Canadd en el 77
opté por ampliar su ZEE de 12 a
200 millas con el pretexto de con-
trolar el esfuerzo pesquero, esta-
bleciendo cuotas de captura para la
flota propia y de terceros paises,
pero las capturas siguieron dismi-
nuyendo lo que se demostré como
una estrategia y gestion errénea. Se
siguieron disminuyendo las cuotas,
lo que hizo mds dificil la rentabili-
dad de los bacaladeros y la super-
vivencia de las empresas con gran-
des flotas.

Desde el gobierno de Terranova se
insistia en la responsabilidad en la
disminucién de capturas a las flo-
tas extranjeras,(Espafia y Portu-
gal), cuando habia otras impor-
tantes flotas, menos selectivas, que
transformaban en subproductos
algunas especies de las que se ali-
mentaba el propio bacalao.

En esa época operaban un centenar
de buques espafioles de los cuales,
la mayoria eran arrastreros pe-
quefios y medianos buques,que
trabajaban con redes grandes y
eficientes en la modalidad de "pa-
reja", de armadores con base en el
puerto de Pasaia-Trintxerpe (Gi-
puzkoa) y Vigo.

Estas empresas suministraban tam-
bién el bacalao salado/verde a la
decena de secaderos que comer-
cializaban por el territorio nacional.

Canad4 finalmente, en el 92, de-
claré una moratoria de pesca en la
zona, aludiendo la progresiva de-
saparicion del bacalao en el cala-
dero que atribuyé a la "foreing
overfishing", pero las causas eran
mucho mds profundas y complejas
que tenfan que ver mds con la
mala gestién, la falta de alimento y
alteraciones en las corrientes y
contracorrientes termohalinas del

«Pese a
que
Canada
justificé
el cierre
en la
sobrepesca
siempre
hubo
circunstan
cias
climaticas

biolégicas

Golfo y Labrador provocadas por
un cambio climético en la zona,
que las autoridades canadienses
seguramente no habian sido ca-
paces de percibir y que los profe-
sionales intufamos que eran la
causa principal, teniendo en cuen-
ta que el bacalao es especialmen-
te sensible a la temperatura y ha-
cia afios que el bacalao se despla-
zaba hacia mas profundidad y
mas lejos de la costa.

Ante la falta de suministro de
bacalao salado/verde nacional,
los secaderos y comercializadores
focalizaron sus esfuerzos en la im-
portaciéon de bacalao salado de
Noruega,Dinamarca,Faroe Islan-
dia, Groenlandia, Canada(Terra-
nova, Nova-Escocia y Labrador) y
mds tarde del Mar de Bering
(Alaska) gadus macrocephalus y
Mar de Barents, principalmente
congelado,para elaborarlo en tie-
rra. Algunas unidades de la flota
fueron a pescar mediante acuer-
dos a las aguas de Svalbard en el
Artico y para poder dar respues-
ta a la demanda de este mercado
de mas de 100.000 Tm/afio de ba-
calao,que se complemento con
otras formas y cortes, asi como el
desalado listo para consumo,en un
extenso abanico de posibilidades
para el consumidor y diferentes
caracteristicas de calidad y pre-
sentaciones. Portugal y Espafia
han liderado el consumo per ca-
pita del bacalao en el mundo, lo
han promocionado a través de su
rica y extensa gastronomia y han
dado a conocer al mundo,con-
virtiendolo en el mas apreciadoy
valorado con un mercado de de-
manda permanente. Esta si que ha
sido una aportacion y labor de-
mostrable, positiva,decisiva y sos-
tenible a lo largo de los siglos al
mundo del bacalao gadus mor-
hua.
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Nautica

El Salén estimula la transicion energética

1 Salén Ndutico volvié a reunir
Ea los aficionados al mar y con-

solid6 el buen momento del sec-
tor, dada la gran afluencia de ptblico
y visitantes profesionales que a lo
largo de sus seis dias de celebracién
volvieron a llenar el Port Vell de Bar-
celona registrando una intensa acti-
vidad tanto comercial, como de ocio y
familiar. As, el evento organizado por
la Fira de Barcelona, con la colabora-
cién de la Asociacién Nacional de Em-
presas Nduticas (ANEN), contribuy6
al buen momento del sector fomen-
tando la practica de la ndutica entre los
amantes del mar e impulsando la
sostenibilidad de esta industria. Tam-
bién, se puso de relieve su condicién
de evento lider de la ndutica de recreo
de Espafia y uno de los mds impor-
tantes de Europa con la participa-
cién de 184 expositores, mas de 500
embarcaciones y cerca de un centenar
de primicias en una edicién que,
adaptada al contexto actual, ha supe-
rado las expectativas iniciales con un
total de 51.236 visitantes.

Bajo el lema ‘El mar te espera’, el sa-
16n reunié a los grandes agentes del
sector, lo que propicié que los muelles
de la Fusta y de Espafia del Port Vell
fuesen escenario de la vuelta a la pre-
sencialidad de los eventos nduticos, asi
como de un elevado ndmero de ope-
raciones comerciales que se concreta-
rén alo largo de los préximos meses.

El presidente del Salén Ndutico, Luis
Conde, afirmé que “la edicién de este
afo puso a Barcelona en el mapa de la
ndutica nacional e internacional. En
unos momentos tan complejos, el pa-
blico y las empresas han respondido
y hemos logrado celebrar un evento
que demuestra el crecimiento del sec-

El Salén Ndutico presenté un centenar de primicias

Destacé la embarcacion
100 por 100 eléctrica
Magonicx, el hibrido De
Antonio 50 equipado
con un motor eléctrico

tor y las ganas de navegar de los afi-
cionados y los amantes del mar”.

Por su parte, el nuevo director del cer-
tamen, Josep Antoni Llopart, destacé
que “cerramos una ediciéon con la
que hemos querido estimular la tran-
sicién ecoldgica del sector y hacer
llegar la préctica de la ndutica depor-
tiva a nuevos publicos. Su éxito nos
anima a preparar a partir de ahora una
convocatoria muy especial, la de 2022,
en la que el salén celebrard su 607 edi-
cién”. El certamen de Fira de Barce-
lona organizo las jornadas ‘Un com-

promiso por el mar’ donde diversos
ponentes abordaron, entre otras cues-
tiones, la emergencia climdtica o el fu-
turo sostenible del mar. Igualmente, se
llevé a cabo la tercera ediciéon de
Nautic Tech, que premio6 a las startups
mads innovadoras del sector.

Asimismo, entre las numerosas no-
vedades presentadas en la edicién
de este afo destacaron la embarcacién
100% eléctrica Magonis, desarrollada
en Barcelona, el hibrido De Antonio 50
equipado con un motor eléctrico, o las
quince embarcaciones, entre veleros y
barcos a motor, nominadas al presti-
gioso premio European Yacht of the
Year.

Completaron la oferta del Salén Ndu-
tico 2021 actividades para la familia
como salidas en barco, exposiciones o
talleres de Marina Tradicional, o una
nueva edicién de la Barcelona Padd-
le Race. 2%

/I europa azul N 186 71



txikitas ung:tik_

! C
* e --"",I = an :'-'.i..f . 2 "R o i il e ]'H"._". 1
- q EUSKO JAURLARITZA @ =2l GOBIERNO VASCO o i
- - = = —




